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Llvas e aromas marcantes

Santé! Antes mesmo do primeiro go-
le, o vinho comeca a contar sua histo-
ria. Basta aproximar a taca do nariz pa-
ra perceber um universo de frutas, flo-
res, ervas, especiarias e tantos outros
aromas. Algumas uvas parecem saltar
da taca por seus aromas.

Parte dessa riqueza vem da prépria
uva. Algumas variedades sdao especial-
mente reconhecidas por seus aromas
intensos e proprios. Sdo as uvas aro-
maticas, capazes de entregar perfu-
mes muito caracteristicos e facilmente
reconheciveis. A Gewiirztraminer ¢ um
belo exemplo. E exuberante, floral e

especiada, costumando trazer a lem-
branca rosas, lichia e frutas maduras.
Nao por acaso, seu préprio nome ja da
uma pista: Gewiirz, em alemao, reme-
te a especiarias ou a algo intensamen-
te aromatico. Isso nao significa que es-
ses ingredientes tenham sido adiciona-
dos ao vinho. Sdo compostos aromati-
cos presentes na uva e revelados du-
rante todo o processo de vinificacdo. O
nosso cérebro associa a aromas que ja
conhecemos.

Ndo com a mesma intensidade aro-
matica, mas também muito expressivas
no nariz, variedades tintas como Caber-

PROVEIEINDICO

Don Cayetano Reserva Especial Gewlrztraminer 2025

D.0. Vale Colchagua Costa/Chile
Uva: Gewiirztraminer (13° GL)
Cor:amarelo-palha brilhante e limpido

Nariz: notas florais de pétalas de rosa, abacaxi maduro,

lichia e toque sutil de especiarias

Boca: Seco, acidez vivaz, frutado e floral em boca, corpo

médio, untuoso e persistente

Harmonizacdo: carnes e massas brancas, pratos

aromaticos e condimentados. Cozinha oriental.
Preco: de R$ 84,90 por R$ 59,90
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net Sauvignon e Tempranillo oferecem
um universo de frutas vermelhas e ne-
gras, ervas, especiarias e, dependendo
da elaboracdo e da evolucdo do vinho,
nuances ainda mais complexas.

E foi justamente esse interessante
contraste que encontrei num branco
chileno varietal de Gewiirztraminer e
um tinto argentino, uma assemblage
de Cabernet Sauvignon e Tempranillo.

A Cabernet Sauvignon costuma tra-
zer frutas negras como mirtilo, amora,
groselha, cassis, notas herbaceas como
pimentdo e folhas e especiarias, bauni-
Iha, tabaco, café, cedro. Ja a Tempra-

nillo lembra frutas vermelhas como mo-
rando e cereja e também negras, po-
dendo ganhar nuances de especiarias,
tabaco e baunilha. Sempre bom ressal-
tar que sdo aromas que se mostram
com a evolucdo e o amadurecimento
do vinho.

Acompanhe abaixo as minhas aprecia-
cOes técnicas dos vinhos de importacdo
propria do Laticinios Marcelo e que tém
ainda um argumento bastante simpati-
co a seu favor, 6timo custo-prazer.

Até a proxima taca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
@CLAUDIAENOAMIGOS

eequilibrado.

demédiacura

AlbaFlor Vista Flores Cabernet Sauvignon/Tempranillo 2023 -
VistaFlores, Valle de Uco, Mendoza, Argentina

Uva: Cabernet Sauvignon e Tempranillo (13,5°)

Cor: rubide médiaintensidade, com reflexos violaceos e brilhante
Nariz: frutas vermelhas e negras maduras, notas de especiarias,
caramelo etoques herbaceos

Boca: seco, boa acidez, frutado, corpo médio taninos agradaveis

Harmonizacao: massas e carnes vermelhas grelhadas, queijos

Preco: de R$ 74,90 por R$ 54,90

Saco de frutos do mar e novidade

Aconchego, na Avenida Senador Feijo, também oferece paella e pratos executivos

FERNANDA LOPES

DA REDACAO

No numero 187 da Aveni-
da Senador Feijo, no Cen-
tro de Santos, um peque-
no restaurante de poucas
mesas vem apostando em
novidades para ampliar o
cardapio. O Aconchego Co-
zinha Afetiva acaba de in-
corporar a0 menu O Saco
de frutos do mar, preparo
que ganhou popularidade
nas redes sociais e chega a
mesa com cerca de 1,5 qui-
lo de ingredientes.

A porcao, que serve de
duas a trés pessoas, reline
camarao, anéis de lula, pol-
vo, pata de caranguejo,
mariscos, linguica paio, ba-
tata bolinha, milho e toma-
te assado. Tudo € servido
com um molho especial
da casa e vem em um sa-
co. E acompanhado de ar-
roz branco ou pao franceés.
O prato custa R$ 249 e

ALEXSANDER FERRAZ

Saco tem camarao, lula, polvo, pata de caranguejo, mariscos e paio

precisa ser reservado ante-
cipadamente, ja que é pre-
parado de acordo com ca-
da pedido. Também pode
ser solicitado por delivery.

Entre os pratos que ja fa-
zem parte do menu estao a
paella de frutos do mar,
com camarao, lula, polvo e

mariscos (R$ 55); o baca-
lhau com grao-de-bico, ba-
tatas e brocolis (R$ 55); e
o chiclete de camarao (R$
55), com molho de queijos,
tomate-cereja e orégano.
Entre as sobremesas, faz
sucesso a torta cookie
com Nutella, bem rechea-

da e que € servida morna
(R$ 24).

Além das refeicoes servi-
das no salao, o Aconche-
go trabalha com kits de
marmitas frescas ou con-
geladas. A linha Semani-
nha Delicia retne seis re-
feicoes de 330 gramas e
conta com oito opg¢oes de
cardapio disponiveis para
pronta entrega. Um Kit
custa R$ 144; dois, R$
280; e trés, R$ 405. To-
da semana, um dos Kkits
entra em promocao e po-
de ser comprado por R$
130. H& o combo de so-
pas: na compra de 6 por
R$ 150, leva uma gratis.

Os cardapios podem
ser consultados pelo Ins-
tagram @aconchegocozi-
nhaafetiva ou pelo What-
sApp (13) 99785-3300.
SERVICO: ACONCHEGO, AV. SENADOR FENO,

187. ABRE DE TERCA A SEXTA, DAS 10H30
AS 16H. SABADOS, DAS 10H30 AS 15H30

Hotel tem bufé
especial de
café damanha

DA REDACAO

O Comfort Hotel Santos
(Avenida Rei Alberto I,
177, na Ponta da Praia)
faz 11 anos este més e cele-
bra a data com bufé de ca-
fé da manha aberto ao pa-
blico até o proximo dia
30. Servido a vontade, o
café inclui paes, cereais,
frutas, sucos naturais e op-
coes feitas na hora, como
omeletes e tapiocas, além
de espumante e bolo.

De segunda a sexta, o
valor é de R$ 65 por pes-
soa, das 6h as 10h. Aos
fins de semana e feria-
dos, R$ 79, das 6h30 as
10h30. Criancas de até 5
anos nao pagam e, de 6
a 12 anos, o valor é R$
35. Aos sabados, o hotel
também oferece bufé de
feijoada, das 12h as
15h30, por R$ 89 por
pessoa. Criancas de até
12 anos tém cortesia.



