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Arboleda, vinhos elegantes de climafrio

Santé! Uma floresta nativa chilena,
no Vale do Aconcagua, inspirou Eduar-
do Chadwick a batizar seu projeto pes-
soal de Vifia Arboleda. A vinicola inte-
gra o conglomerado da Familia Chadwi-
ck, que também assina nomes de peso
como Errazuriz, Vifiedos Chadwick,
Sefa e Caliterra.

Em 1999, Eduardo adquiriu 1.450 hec-
tares de terras preservadas, em meio a
vinhedos de manejo sustentavel. A fami-

lia teve papel essencial em dar notorie-
dade a qualidade dos vinhos chilenos.
Prova disso foi o histérico Concurso de
Berlim, em 2004, quando o Vifiedos
Chadwick 2000 e o Sefia 2001 conquis-
taram, respectivamente, o primeiro e o
segundo lugares, superando rotulos
franceses e italianos. A partir dai, os vi-
nhos do Chile passaram a brilhar no ce-
nario mundial — e o Sefia consolidou-se
como um verdadeiro icone do pais.

A Arboleda produz vinhos de muito
frescor. Seus vinhedos, situados entre
a Cordilheira dos Andes e o Oceano Pa-
cifico, recebem a brisa maritima — es-
tando de 12 a 30 km da costa — e ain-
da contam com a protecdo da Cordilhei-
ra. E nessa regido que se ergue o Acon-
cagua, o pico mais alto do Hemisfério
Ocidental, com 6.960 metros de altitu-
de. Os solos xistosos e argilosos dao
pleno suporte as vinhas, resultando

em rotulos elegantes, de taninos poli-
dos e harmonicos.

Provei todos os vinhos da Arboleda e
posso afirmar: sdo de alta qualidade e
com precos mais acessiveis dentro do
portfélio da familia Chadwick. Ndo a
toa, todos receberam pontuacdes acima
de 90 pontos de criticos internacionais.
A seguir, destaco alguns rotulos imper-
diveis. Até a proxima taca!
MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

Arboleda
Chardonnay
2023-D.0.Valede
Aconcagua Costa/CL
(viiias Chihuué, solo
Xistoso, 10 mesesem
carvalho francés)
Uva: Chardonnay
(13,50GL)
Cor:amarelo-claro
brilhante
Nariz:limdoe
abacaxi, com notas de aveld, defumado,
tostado e especiarias

Boca: seco, acidez e corpo bem integrados,
frutado com especiarias, longo, macio,
complexo e elegante

Preco: R$ 189

PROVEI

Arboleda Syrah 2021
—D.0.Valede
Aconcagua/CL

(Vifias Las Vertientes,
soloargiloso, 12 meses

em carvalho francés,

20% novos)

Uva: Syrah (13,50 GL)

Cor: rubiintenso

Nariz: cereja,amorae
ameixamaduras, com
notas de pimenta,

cravo, defumado e baunilha
Boca:seco, acidezintegrada ao corpo médio
paramais, taninos robustos, suculento
Preco: R$ 189

EINDICO

Arboleda Malbec
de Los Andes
2023-D.0.Valede
Aconcagua/CL
(Vifias Las Vertientes,
soloargiloso, 14
mesesem carvalho
francés, 20% novos)
Uva: Malbec
originariade
Cahors/FR(14,50GL)
Cor:rubiintensocom
reflexos violaceos
Nariz: violetas, lavanda, ameixa madura,
mirtilos e especiarias

Boca: seco, equilibrado, com taninos polidos
eelegantes;longo e peculiar

Preco: R$ 189

PRECOS NA WORLDWINE (WWW.WORLDWINE.COM.BR). TAMBEM DISPONIVEIS EM SUPERMERCADOS, ENOTECAS E EMPORIOS. FOTOS REPRODUGAO

ArboledaBrisa

2022 —-D.0.Valede
Aconcagua/CL
(Vifias Las Vertientes,
soloargiloso, 18 meses
emcarvalho francés,
40% novos e 15% em
ovos de concreto)
Endlogo: Francisco
Baettig (doicone Sefia)
Uvas: 42% Syrah, 22%
Grenache, 17% Cabernet
Sauvignon, 11% Malbec, 8% Mourvedre (13,59 GL)
Cor:rubiintenso com reflexos violaceos
Nariz: cereja, framboesa, violetas, ervas,
pimenta, chocolate e baunilha

Boca: seco, hoaacidez, encorpado, taninos
firmes, notas herbaceas, final frutado e longo.
Potencial deguarda: +10 anos

Preco: R$ 398

Primeiro aniversario com novidades

Fé Macedo comemora sucesso da doceria e amplia cardapio com criacdes como um bolo folhado de morangos

FOTOS ALEXSANDER FERRAZ

FERNANDA LOPES
DA REDACAO
Desde pequena, a confei-
teira Fernanda Macedo ja
se encantava com a Cozi-
nha da avd. Dessa paixao
pelos bolos nasceu a Fe
Macedo Doces Artesanais,
doceria charmosa no Gon-
zaga, em Santos, toda pro-
jetada por ela e pelo mari-
do Felipe, desde a marce-
naria até a decoragao. Ago-
ra, a loja completa um ano
de funcionamento e cele-
bra o momento com novi-
dades que ja conquistaram
a clientela.

Entre elas, estao a Torta
Flor de Café (R$ 22,00),

Fernanda Macedo é especialista em bolos personalizados e também em tortas e bolos classicos ou autorais

mos uma festinha de um
ano e a loja ficou lotada
de clientes. Essa é minha
alegria. Ver que a cliente-
la se manteve e foi au-
mentando é gratificante.”

Os bolos de aniversario
e meésversario tematicos
seguem sendo destaque e
ganham ainda mais char-
me com decoracoes criati-
vas e até iluminacdo. En-
tre os pedidos mais origi-
nais, fora os de persona-
gens, estao Maria Bonita,
Cerejinha, Aviadora, e
até Shopee, com caixi-
nhas e codigos de barras.

Fernanda ressalta a im-
portancia da parceria

que combina camadas de
chocolate e café na medi-
da certa com textura cre-
mosa, e o Bolo Folhado de
Morangos (R$ 25,00), pre-
parado com brigadeiro
branco, massa folhada e
massa amanteigada — ex-

perimentei os dois e posso
garantir que sdo simples-
mente incriveis.

Também fazem sucesso
os gelados, como o Sensa-
cao de Maracuja (R$
18,50), o Gelado de Kin-
der Bueno (R$ 20,00) e

os queridinhos que ja
eram classicos da vitrine:
abacaxi (R$ 16,00), mo-
rango com brownie (R$
16,00) e pistache (R$
18,50). Entre os bolos em-
brulhados, destaque para
o bolo gelado de coco (R$

13,00), aquele toalha-felpu-
da, feito como antigamen-
te, bem molhadinho, qua-
se para comer de colher.
Os chas (R$ 12) sao perfei-
tos para acompanhar.
Fernanda comemora a fi-
delidade do publico: “Fize-

com Carol Carmo Lima,
da Carmolima Personali-
zados, que produz os to-
pos de bolo diferenciados.

SERVICO: FE MACEDO DOCES ARTESANAIS,
RUA ALAGOAS, 7, GONZAGA, SANTOS.
FUNCIONAMENTO DE TERCA A DOMINGO,
DAS 11H AS 20H. DELIVERY PELO IFOOD.




