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Santé! Nestas festas, escolha o vinho
que combine com o prato, ou se prefe-
rir, combine apenas com seu desejo.
Conco rdo que as reg ra s de
harmonização podem ser flexibilizadas,
uma vez que as ceias são diversas.
No geral, vinhos brancos combinam

com peixes, frutos do mar e carnes

brancas, e vinhos tintos com carnes
vermelhas e caças. Pratos mais gordu-
rosos pedem vinhos com bastante aci-
dez e refrescância, sejam espumantes,
brancos, rosés ou tintos. Um prato
mais salgado requer vinhos com tani-
no mais ameno e delicado, para não
causar amargor desagradável. É impor-

tante conhecer todos os ingredientes
do prato e também a personalidade
do vinho, para obtermos uma boa
harmonização. Escolha o seu estilo en-
tre espumante, branco, rosé ou tinto.
A seguir ofereço opções para você har-
monizar vinho e comida nas festas.
Aproveito para agradecer o carinho

recebido dos leitores, amigos, assesso-
rias e parceiros neste ano e que todos
tenham muita paz e alegria junto aos
seus familiares. Vamos juntos desven-
dando o mundo maravilhoso do vinho.
Boas Festas a todos e até 2025!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
@CLAUDIAENOAMIGOS

MomentoDivino

Escolhaovinho certo e curta as festas

PROVEIE INDICO

Foppa&Ambrosi Insolito
CorteVI, SerrasGaúchae
doSudeste, BR
Uva:Merlot, Tannat, Cabernet
Sauvignon (13,5ºGL)
Cor: rubiprofundo
Nariz:ameixa, amora, cassis,
tabaco, chocolate, baunilha
Boca: seco, fresco, frutado,
untuoso, taninosaveludados
Harmoniza: carnes nobres,
massas, pratos condimentados
Preço:R$280,00
Ondeencontrar: tenutafa.com.br
e Instagram (@foppaeambrosi)

NeroMoscatoBrut Live
Dream,SerraGaúcha,BR
Uva:Moscato (10ºGL)
Cor:palhacomesverdeado,
límpido, perlagedelicada
Nariz: frutas cítricas, lima,
abacaxi,melão, floral
Boca: seco, aromasemboca, vivaz
Harmoniza: frutos domar, queijos,
massas, aves, bacalhau
Preço:R$44,90
Ondeencontrar: site
pontonero.com.bre Instagram
(@ponto_nero)

Cabriz EspumanteNatural Bruto
2017, D.O.C. Dão,PT
Uva:Encruzado, Bical eMalvasia
Cor:amarelo, límpido, boaespuma,
perlage fina e intensa
Nariz:maçãverde, cítricos, notas
de tostado
Boca: seco, bomcorpo, ótima
acidez, espumamacia epersistente
Harmoniza:aperitivos epratos
principais
Preço:R$70,00 (empromoção)
Ondeencontrar:(11)97443-4683e
Instagram(@cabrizwinese@cabrizbr)

EspumanteLaLindaExtra Brut,
Mendoza,AR
Uva:ChardonnayeSémillon
(12,6˚GL)
Cor:amarelobrilhante, perlage,
intensoe fino
Nariz:maçã, pera, notas florais
Boca: seco, leve, acidez vivaz,
cremoso,macio e refinado
Harmoniza: comida japonesa,
aves emassasbrancas
Preço:R$69,90
Ondeencontrar:EnotecaDecanter
eEmpórioVilla Borghese

BecasReserva Sauv. Blanc2023
D.O.Vale Central, CL
Uva:SauvignonBlanc (12,5ºGL)
Cor:amarelopalhabrilhante
Nariz:pêssegoemaracujá
frescos
Boca: seco, leve, frutado, vivaz
oumuito fresco
Harmoniza: frutos domar,
saladapoke, vegetais grelhados
Preço:R$52,90
Ondeencontrar:

sitedomno.com.br, empóriose
Instagram(@becaswine )

FabrePhebusReserva
Chardonnay2023,
Mendoza,AR
Uva:Chardonnay (13,4ºGL)
Cor:amarelo limãobrilhante
Nariz: lima, abacaximaduro
Boca: seco, frutado, fresco,
corpomédio, untuosoe longo
Harmoniza:peru, queijosbrie e
camembert,massasbrancas,
bacalhau, carnes vermelhas
Preço:R$75,99
Ondeencontrar:Decanter
SantoseEmpórioVilla Borghese

CabrizReserva 2018D.O. C.
Dão,PT
Uva:Alfrocheiro,Aragonez,
TourigaNacional
Cor: rubiboa intensidade
brilhante
Nariz: frutas vermelhas epretas
afinadasemaduras
Boca: seco, acidez vivaz, taninos
macios, equilibrado
Harmoniza:assados, carnes
vermelhas, bacalhau
Preço:R$ 137,00
Ondeencontrar:

site zattomarket.com.br

WillianFèvre EspinoPinotNoir
2023,Maipo, CL
Uva:PinotNoir
Cor: rubi intensidademédia
e límpido
Nariz:morango, cereja,
toquemineral
Boca: seco, fresco, frutado,
taninosmédios epresentes
Harmoniza:massas, aves,
carnes, atum, salmão, bacalhau
Preço:R$99,00
Ondeencontrar:

LaticíniosMarcelo
(@laticiniosmarcelo)

PerezCruz Lingal Rosé 2024,
Maipo, CL
Uva:Grenache eMourvèdre
12˚GL
Cor: salmão clarobrilhante
Nariz: frutas vermelhas
destaquemorango
Boca: seco, fresco, taninos leves,
marcanteedelicioso
Harmoniza:entradas, peixes,
aves, comidaoriental
Preço:R$84,90
Ondeencontrar:

LaticíniosMarcelo
(@laticiniosmarcelo)

SantaColinaRosé 2023,
SantanadoLivramento, RS
Uva:Merlot (11,5ºGL)
Cor: salmãopálidoebrilhante
Nariz: framboesa,morango,
cereja, toque floral
Boca: seco, corpo leve,
frutadoevivaz
Harmoniza:pizzas, queijos,
peixes, carnes leves
Preço:R$34,90
Ondeencontrar:

site loja.novaalianca.coop.br
e Instagram
(@novavinhoseespumantes)
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