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Pros e

Restaurante esta com menu de pratos e drinques para o verao que vem por ai

A Osteria Santos Sabores é
aquelerestaurante queagen-
te sabe que sempre encontra
algo novo. As inventivas
mentes do chef Danilo Ro-
cha e dos seus s6cios Milena
Amadeo e Mauricio Gongal-
ves estao em constante cria-
cao de pratos, combinagoes
eexperiéncias diferentes.
Agora, além de um menu
renovado, a casaganhouum
deck ensolarado e drinques
que combinam com o astral
da primavera-verao: limon-
cello spritz e Aperol spritz
(R$ 25,90 cada), além dos

giana ganha duas versoes. O
Nostro Parmegiana (R$
87,90) combina filé-mig-
non com molho pomodoro
e mucarela de bufala. De-
pois de gratinado, ele € co-
berto por rtcula e pesto, o
que da um frescor. E acom-
panhado por um crocante
mil folhas de batata, enquan-
to o Parmegiana de Frango
(R$ 49,70) é servido com
massa fresca ao molho sugo.

As massas, carro-chefe da
Osteria, merecem atencao
especial. O Raviolone bico-
lor com Basilico e Mussare-

que chega a mesa com coa-
lhada artesanal e pao de
longa fermentacdo. Bem
diferente.

As sobremesas merecem
toda reveréncia. A Torta
Basca com Frutas Verme-
lhas (R$ 29,90) surpreende
pelaleveza e combinacao de
texturas, enquanto o Petit
Gateau de Capim Limao
(R$ 32) é daquelas criagoes
que a gente gostaria de ter
pensado. Com sabor refres-
cante eacompanhado de do-
ce de leite, ganha a docgura
que a gente quer no fim da
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Destaques internacionals da maior

feiradevinhos das Americas

Santé! Continuo a minha maratona pelos corre- Abaixo, destaco algumas impressdes de rotulos
dores da ProWine Sdo Paulo 2024, maior feira de  que me chamaram a atencdo no evento deste ano. E
vinhos e destilados das Américas. Nas degusta- para quem gosta de se programar, a 6 edicdo da
¢Oes, percebi a disponibilidade de vinhos mais ProWine Sdo Paulo ja tem data marcada e ocorrera
prontos parabeber, mais frutados. de 30 de setembro a 2 de outubro de 2025. Outras

Evidentemente que os de altagama, devinhedos informacdes nosite www.prowinesaopaulo.com.br.
especiais, sao também procurados por empresa- Atéaproximataca!
rios e conhecedores. Entretanto, no geral, 0os mais
faceis e mais acessiveis vieram com mais forca e se

N . MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
mostram umatendéncia.

@CLAUDIAENOAMIGOS

PROVEIE INDICO
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CLAUDIA G. OLIVEIRA
E SOMMELIERE

FOTOS DIVULGACAO

muitos vinhos da carta. la de Bufala al Pomorosso refeicao. L )
No menu de Danilo Ro- (R$ 51,90) continua a bri-  Eparaoferecer uma expe- Nostro Crad
cha, que integra o seleto lhar no cardapio, com seu riéncia completa com um Parmegiana

grupo de mestres da FIC
(Associazione Estera Brasi-
leira, da Federacao Italiana
de Chefs), tem uma mistu-
ra de Italia com toques de
Brasil e até de Africa, tra-
zendo a vibragao do verao
paraamesa.

No capitulo dos pratos
principais, o classico Parme-

Confira novidades gastronomicas na regido g

PISTACHE E BACON

recheio delicado. Entre as
boas novas, o Agnolotti di
Ricota e Limone com Gam-
beri (R$ 67,90) se destaca
pelotoque africano dos tem-
peros, Ele tem recheio de
ricota com lim3o siciliano e
uma bisque com camaroes.
Outra novidade é o Polvo
Mediterraneo (R$ 109,70),

preco mais economico, nas
quartas, quintas e sextas-fei-
ras, o cliente que pede um
prato principal ganha, co-
mo cortesia, entrada e sobre-
mesadodia, no almoco.
SERVICO: R. DOM LARA, 65, BOQUEIRAQ, .
SANTOS. ABRE DETERCA ASEXTA, DAS 11H3Q AS
15H30; DEQUARTA ADOMINGO, DAS 18H30 AS

23H; SABADOS, DOMINGOS E FERIADOS COM
ALMOCO ATE 16H. INFORMACOES: (13) 3223-5270.

tem filé-mignon
com pomodoro
e mucarela de
bufala, rucula e
pesto com mil
folhas de batata
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SuntanaPinot

Noir 2023 D.0.
Central Valle, CL
Frutado, floral, taninos
integrados, facil de
beber e acessivel
nobolso. (Terra
Austral Wines)

Grand Vin Stellenbosh
Village 2022
CheninBlanc, ZA

Uva Steen na Africado Sul.
Fresco, frutas citricas,
aspargos, toque mineral,
baunilha. Quase um
Vouvray. (TDP Wines)

Las Garzas Pinot Noir
2022, UY (lestedo
Uruguai,a5kmdomar)
Abodegasededicaa
Pinot Noir e monstra
que o Uruguaivaialém
daTannat. Fresco, corpo
médio, taninos macios
eequilibrado.

Chateau D’Esclans
Whispering Angel

2023 Provence, FR

Rosé de Grenache, Cinsault
eRolle (Vermentino),
seco, zeroagucar, fresco,
concentrado e elegante.
(Moét & Hennessy)

i '

Schieferkopf

(M. Chapoutier) Pinot
Noir2020 AOP Alsace, FR
Frutas vermelhas frescas,
leve herbal. Corpo médio,
taninosintegrados,
refrescante e muito
elegante. (Berkmann)
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olancamento do hamburguer do més, | | s -
o Carmem Bacon (R$42,00). Disponivel e o g

por tempo limitado, essa criacdo tem
umburger de160g, acompanhado de

fatias de queijo camembert, bacon

crocante e umtoque de molho barbecue
de goiabada, servido no pao brioche.

DIA DE CELEBRACAO

Oirretocavel Garni (Rua Dom Lara,

TARAPACA

.

Além do hamburguer, o cardapio da 88, Boqueirao), da chef Bia Salles, Marc Jambon Les La CollinaCiliegi Otronia 459 Rugientes Tarapaca 150 Anniversary BodegasRodal
Hey Burger ganha outro destaque, comemoratrés anos hoje com boa Charmes 2021, Morgon, CamponiCorvina Merlot, Patagonia Edition Blend 2022D. 0. Reserva 2017, Haro,
o Milk Shake de Pistache (R$ 35,00). noticia: vai abrir neste domingao e Beaujolais, FR Veroneze 2021 1GT, IT Extrema, AR Valle del Maipo, CL. DOCRioja, ES

FicanaAv. Pedro Lessa, 2.316, Embareé,
em Santos. Abre de tercaa domingo, a
partir das18h; sexta e sabado até Oh,

demaisdias, até 23h30.

MENU EXECUTIVO NO GONZAGA

0 chef Daniel Stucchiesta com novo menu

artesanal ou Pupunha, pomodoro e salsa;

comcinco chefs convidados para
preparar sandubas diferentdes para
harmonizar com vinhos do Merl6 e
ainda com musica no deck em frente a
loja. Seradas13has17h. Comoolocal é
disputado, a dica para garantir alguma
das criacOes é chegar cedo.

Do endlogo Sebastian Ruiz,
68% Cabernet Sauvignon,
30% Syrah e 2% Cabernet
Franc. Cassis, morango,
ameixa, especiarias,
taninos finos, macio.
Comemora 150 anos da
vinicola. (Epice Vinhos)

Frutasvermelhas,
pimenta, canela, toque
mineral, defumados. Seco,
médio corpo, vivaz,
frutado, taninos
harmadnicos, longo.
(Worldwine)

Leve, fresco, vivaze
suculento, simples
de qualidade!
(Barrinhas)

Frutas vermelhas frescas,
ervas e mineral. Seco,
corpo médio, suculento,
taninos sedosos, muito
frutado. (Decanter)

Ameixa, notas minerais,
chocolate, toque
bhalsamico, seco,
volumoso, taninos
aveludados, longo.
Vinhaco! (Imp. Tanyno)

prato principal, gue tem opgdes de Peixe
dodianabrasacomcreme deaipime leite
de coco, arrozde castanhas e vinagrete de
abacaxi; Gnocchi de batata doce, ragu de
0ssobuco e pomodoro de tomates ou Barriga
de porco, molho de ameixa e risoto de
parmesao; e sobremesas, com Pannacota de
queijo e calda de goiabada ou Bijude limao.

executivo de almogo no CeSTU, com preco
unicode R$ 69,90, de tercaasabado, das
12h as16h. E uma excelente oportunidade
de conhecer o belissimo e impecavel
restaurante localizado na Rua Galedo
Carvalhal, 15, Gonzaga, em Santos. O
cardapioincluientrada, que pode ser
Polenta cremosa comragu de linguica

em cada camada

Lasanha de Siri

Carne de siri, pimentdes,
leite de coco, tomate, azeite
e creme de leite fresco.
Gratinada com parmesa

HOTEL PREMIADO

Bar (ganhando pelo nono ano consecutivocoma
gastronomiatailandesa) e o Atlantico - Frutos do Mar
(ganhando pelo sexto ano seguido), alémda estreia
do SushiBar, que ganhou pela primeira vez neste ano.
“Ecomimensa satisfacdo que recebemos o prémio
Traveller’s Choice no Thai, Atldntico eSushi Bar, que
nos coloca em um seletissimo rol de hotéis do mundo I
que possui essa certificagdo em 3restaurantes”, 2 e
destaca Altair Teixeira, gerente de Alimentos (Ba‘bbo ﬂ'ner
e Bebidas do Casa Grande.

Pelononoano seguido, o Casa Grande Hotel Resort &
Spa, na Praiada Enseada, em Guaruja, teve seus res-
taurantes reconhecidos entre os melhores do mundo
erecebeuoprémio Traveller’s Choice 2024. Realizada
pelaTripAdvisor, a premiagdo considera a qualidade,
aquantidade e a periodicidade das avaliagdes
enviadas por usuarios de todo o mundo durante um
ano. Apenas 10% dos estabelecimentos ligados ao
siterecebema premiacgdo internacional. Neste

grupo, estao trés restaurantes do hotel: Thai Lounge

Peca pelo QRCode ou ligue 3284.5999 - 3302.0951

Siga o Babbo Ki - Av. Ana Costa, 404 -




