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Miolo lanca colecdo Sete Lendarios safra 2022

Rua Dom Lara ganha hamburgueria

Via santista, que esta cada vez mais gastronomica, fica no Boqueirao

A primeira pergunta que fiz
quando dei uma mordida
no sanduiche chamado
Bluey, da novissima ham-
burgueria Cutelo, foi: “O
que vou fazer para resistir e
nao vir comer isso toda ho-
ra?”. Tem uma combinacao
com tudo que gosto e com
muita técnica: dois hambur-
gueres smash, queijo, alface,
tomate, geleia de bacon arte-
sanal, gorgonzola cremoso,
maionese da casa no pao de
brioche selado (R$ 48). O
doce da geleia, o salgado do
gorgonzolaeasuculénciada
carne, juntos, formam um
trio equilibrado que pede ou-
tramordida.

O cardapio é enxuto, mas
tudo foi muito pensado e
testado na Cutelo. Isso por-
que a hamburgueria é o
sonho do experiente chef
Gui Salvadori. Depois de
morar muitos anos em Lon-
dres e trabalhar em restau-
rantes com estrelas Miche-
lin e sob o comando de gran-
des nomes da gastronomia

LAMEN PARA O INVERNO

Uma especialidade oriental que combina muito com o tempo
mais frio € o lamen. O Okumura (Av. Rei Alberto 1,167, Ponta da
Praia, Santos) prepara trés versdes dessa maravilha asiatica:
Shoyu, Missd ou Porco (R$ 52 cada). E o macarrdo japonés

com um caldo feito na casa, moyashi, ovo perfeito marinado,
tyashu (porco), naruto (fatias de peixe) e cebolinha. Perfeito
paraesquentar. Lembrando ainda que o Okumurafaz as ter-
as, quartas e quintas 0 Omakase, que significa “eu confio no
chef”. E um jantar em que o sushiman prepara surpresas para
ocliente com ingredientes como bluefin, ovas, salmao trufado,
vieiras etc. Experiéncia bacana e exclusiva (R$ 600 por
pessoa). A casa abre todos os dias das 18h as 23h e sabados

e domingostambém das 12h as 17h. Inf.: 3877-9194.

mundial, como Daniel Bou-
lud, ele voltou a Santos,
passou pela cozinha de al-
guns restaurantes e vem
trabalhando com eventos e
como personal chef, o que
ainda mantém. “Sempre
quis ter um lugar pequeno,
onde pudesse acompanhar
tudo do comeco ao fim e
achei esse ponto na Rua
Dom Lara que tem se torna-
do uma rua bem gastrono-
mica, pertinho do Garni,
do Pizza di Casabona, do
Imakawa Izakaya. Foi per-
feito”. Seu so6cio, Joao Cla-
rindo, de 21 anos, é um
jovem também cheio de
vontade de empreender.
No cardapio, ha quatro
opcoes de hamburguer de
180g, suculentos, que sao fei-
tosnagrelha. Desde o classi-
co Cheese Burger (R$ 34)
até o queridinho de Gui Sal-
vadori, que é o Chefao
(R$ 56), com o hambtrguer
de 180g, queijo, costela des-
fiada com molho, cebola cris-
py, picles, bacon, maionese

TAINHANO PARU

0 Paru, do chef Dario Costa, também esta participando
do Festival da Tainha, que acontece até este més

no Mercado de Peixes, na Ponta da Praia, em Santos.
Nas peixarias, o quilo da tainha fresca esta sendo
vendidoa partirde R$12,99 . Instalado no mezanino

do Mercado, o restaurante Parutematainha servida
inteira, assada nafolha de bananeira e recheada com
farofa de banana (R$ 178 paraduas a trés pessoas).

No Acougue do Mar, que fica anexo, a tainha temperada
pelo chef custa R$ 28 para ser assada em casa.

da casa no brioche com ger-
gelim. “Esse sanduiche é co-
mum na Inglaterra. Eu gos-
tava muito e fiz minha ver-
sao0 aqui, cozinhando a coste-
la até desmanchar, com um
molhobem caprichado”.

H4 uma opcao vegetaria-
na (R$ 40) e quatro sma-
shes, comecando pelo Cuteli-
nho (R$ 26), que é o famoso
pao, carne de 90g e queijo,
alémdo Bacon Melt (R$ 36),
o Big Cutelo (R$ 40) e o
Bluey, que falei no comeco.

Entre as porgoes: fritas
(R$ 17); fritas especiais com
bacon, chedar cremoso, par-
mesao e cebolinha (R$ 36);
croqueta (feita com a mes-
ma costela desfiada do san-
duiche/ 8 unidades - R$ 32)
e nuggets (R$ 20). De so-
bremesa, torta de limao
(R$15) emusse de chocolate
(R$ 15). “A intencao é sem-
precolocar coisas novas”.

SERVICO: CUTELO BURGER (RUA DOM LARA, 105,
BOQUEIRAQ, SANTOS). ABRE DE TERCA A
DOMINGO, DAS 17H30 ATE OH30. DELIVERY NO
IFOOD OU LINKNO INSTAGRAM @CUTELOBURGER.

+ + + +

ALEXSANDER FERRAZ

Bluey tem gorgonzola cremoso e geleia de bacon com
dois smashes; Chefao traz hambdrguer (180g) na
grelha com costela desfiada no molho, bacon, cebola
crispy, picles e maionese no pao com gergelim

ROBERTATORRE,

MADALENA BRIGADEIROS

Osteria Santos Sabores (R. Dom Lara,
65, Boqueirdo, Santos)
“Como umaboa descendente deitalianos,
sou apaixonada pelas massas frescas e
risotos. O que mais gosto é o de limao
siciliano com salmao De entrada, adoro a
croquetade pernil”

D’Boa Sushi (R. Cons. Lafayette, 68,
Embaré, Santos)

“Peco muito o Poke 7 e o Bancha com
gengibre e limdo, superdigestivo, além
deterdoublealguns dias”

comer e o drinque Mojito, deliciosos”

Boteco Seu Costa (R. Paraiba, 56,
Pompeia, Santos)
“Cervejagelada. Amoa Pancetarecheada,
supercrocante, e o caldinho de feijao ndo tem
igual. Adoro o climade boteco familiar”

Guadalupe (R. Tolentino Filgueiras, 81,
Gonzaga, Santos)
“Indico o Nachos com machacas para

A colecdo os Sete Lendarios Miolo Sa-
fra 2022 foi oferecida em grande noite,
com jantar harmonizado, no qual o
enologo Adriano Miolo apresentou suas
criacbes. Essa é a terceira edicdo do kit
Lendarios. A primeira nasceu em 2018 e
asegunda, em 2020. Ela s6 é possivel em
safras excepcionais nos quatro terroirs
da vinicola brasileira. “A safra 2022, as-
sim como as de 2018 e 2020, superou
todas as expectativas nos quatro ter-
roirs. Por isso, precisa ser celebrada da
melhor forma: elaborando vinhos histori-
cos para serem apreciados daqui a dez
ou20anos”,dizAdriano Miolo.

Miolo Merlot Terroir

Vinicola Miolo, do Vale dos Vinhedos,
em Bento Goncalves (RS)

Posso dizer que é um icone que nasce
de quatro vinhedos. Este é um icone da
Denominacdo de Origem Vale dos Vinhe-
dos (D.0.V.V.), pois as uvas seleciona-
das nascem de vinhedos nos municipios
de Bento Goncalves, Garibaldi e Monte
Belo do Sul, que integram a regiao
demarcadado Valedos Vinhedos. Esta é
al02edicdo deste vinho, lancado somen-
te nas safras de 2004, 2005, 2008,
2009, 2011, 2012, 2015, 2018 e 2020.
Miolo Merlot Terroir é a expressao do
selo D.0.V.V. O vinho amadureceu por
12 meses em carvalho francés e envelhe-
ceu engarrafado nas caves da Miolo até
seu lancamento.

Miolo Testardi Syrah

Vinicola Terranova, do Vale do Sdo
Francisco,em Casa Nova (BA)

E um simbolo que vem do sertdo. A
Miolo fez nascer um tinto estruturado
no sertdo nordestino, abencoado pelas
aguasdo Velho Chico. Testardi em italia-
no significa teimoso e remete a obstina-
cdo e a persisténcia, demonstrando que
é possivel cultivar uvas e fazer grandes
vinhos neste local hostil, mas que ali-
mentado pelo Rio Sao Francisco é capaz
de produzir vinhedos em meio ao semi-
arido. Na Terranova, duas safras anuais
sdo colhidas gracas ao sistema de gote-
jamento com as aguas do Rio Sao Fran-
cisco. A casta Syrah, ja consolidada na
regido, demonstra todo o poder deste
terroir.

Miolo Quinta do Seival

Vinicola Seival, da Campanha Meridio-
nal,em Candiota (RS)

Sabor de Portugal no Brasil. A Miolo,
no ano 2000, apostou e concretizou a
vontade de cultivar castas portuguesas
em Candiota, na Campanha Meridional
Galcha. O resultado é o Quinta do Seival
Castas Portuguesas. No nariz, a elegan-
ciadaTouriga Nacional. Naboca, a potén-
Cia da Tinta Roriz (Tempranillo na Espa-
nha). Ideal para guarda, tem 159 GL, é um
bi-varietal que equilibra os atributos das
duas castas. As 26 mil garrafas enumera-
das expressam sua complexidade aroma-
tica e gustativa do terroir da Campanha.
Com alto potencial de envelhecimento,
amadureceu por 12 meses em barricas de
carvalho francés. Premiadissimo em

mais de dez paises, € um dos primeiros
rotulos brasileiros elaborado com varie-
dades portuguesas no Brasil, com passa-
gem por barricas de carvalho.

Miolo Vinhas Velhas Tannat

Vinicola Almadén, da Campanha Cen-
tral,em Santanado Livramento (RS)

Filho da terra, do tempo e do homem.
Asvinhastém 46 anos. O vinhedo de uvas
finas é o mais antigo do Brasil, um patri-
monio que ja se transformou em milhdes
de litros de vinho e que segue sua jorna-
da atravessando o tempo, desafiando o
homem com a béncdo da terra. Apren-
dendo com o terroir da Campanha Cen-
tral, em Santana do Livramento, a Miolo
aprimorou sua habilidade e gerou ali um
dos Sete Lendarios, que retrata a cultura
devinhas velhasdaEuropa.Osoloareno-
argiloso de topografia plana com leves
ondulacbes e um clima quente e
subumido, com longas horas de sol, é o
ambiente perfeito para o cultivo da Tan-
nat, que conduzida em espaldeira (gobe-
let, sem estacas) se sobressai, elevando o
DNA da regido para este tipo de casta.
Assim, a planta concentra aclicares e
matéria corante, elevando a carga
tanica. A colheita é manual e seletiva
com controle de producdo de 1 quilo por
planta, chegando a 3toneladas por hecta-
re.Ovinhoretrata aexcelente adaptacao
da Tannat na Campanha Central, elabo-
rando de um vinhas velhas nos moldes
europeus.

Miolo Sesmarias

Vinicola Seival, da Campanha Meridio-
nal, em Candiota (RS)

Arte em forma de vinho. O Sesmarias
Safra 2022 é o vinho mais conceitual da
Miolo Wine Group, feito na Vinicola Sei-
val, instalada em Candiota, na Campanha
Meridional. E a arte em forma de vinho
num corte de seis castas: Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Petit Verdot, Tannat,
Tempranillo e Touriga Nacional. E o pri-
meiro tinto elaborado no Brasil com fer-
mentacdo integral em barricas de carva-
Iho. O trabalho comeca no vinhedo, com
a colheita selecionada de apenas frutos
perfeitos. As uvas sdao cuidadosamente
desengacadas, sem esmagamento. Tan-
to a fermentacdo alcodlica quanto a
malolatica ocorrem por duas semanas,
na madeira em contato com as cascas, e
com as leveduras naturais ou indigenas
da uva. O corte dos seis vinhos estagia
por mais de 18 meses em barrica nova
decarvalho francés. Expressivo, elegan-
te e longevo, o Sesmarias 2022 é um
exemplar de alta gama com qualidade
internacional. Considerado o vinho mais
conceitual da Miolo, o rotulo somente
foi produzido nos anos de 2008, 2011,
2018,2020e2022.

Miolo Sebrumo Cabernet Sauvignon

Vinicola Seival, da Campanha Meridio-
nal, em Candiota (RS)

Na época da Revolucdo Farroupilha,
de1835a1845, todo combate se ganhava
em cima de um cavalo. Na Batalha do
Seival, em 1836, ndo foi diferente. Alias,

AGENDA

Sexta-feiratema52edicdodo
Encontro de Queijos e Vinhos,
daVinhos e Tais. Mais de

40 rotulos de varios paises,
acompanhados de queijos, frios,
patés, antepastos e caldos.
Local: Centro Espanhol de Santos
(Av. AnaCosta, 286).

Convites: R$140,00.
Informacgdes: (11) 99921-2161e
(13) 92000-6858.

foi quando a Republica Rio-Grandense
foi proclamada, nos Campos dos Mene-
zes, onde hoje esta instalada a Vinicola
Seival. E é 14 que nasce o melhor Caber-
net Sauvignon varietal ja elaborado pela
Miolo. Para um vinho emblematico que
nasce do solo do bioma presente na
fronteira Sul do pais, um nome também
Unico. Baio Sebrumo era o nome do cava-
lo montado pelo general Jodo da Silva
Tavares, na Batalha do Seival. A batalha,
que marcou a historia dos gatichos, du-
rou dez anos. O Miolo Sebrumo Cabernet

Sauvignon 2022 é o varietal mais iconico
dajornadade quase 35anosdavinicola.

Miolo Lote 43

VinicolaMiolo, no Vale dos Vinhedos (RS)

Foi criado parahomenagear o patriar-
ca da familia, Giuseppe Miolo, que che-
gou ao Brasil em 1897 e se instalou na
Serra Galcha, exatamente no Lote 43
da Vila Leopoldina, cora¢do do Vale dos
Vinhedos. O Miolo Lote 43 é emblemati-
co. Tanto é que o rétulo foi lancado nas
safras 1999, 2002, 2004, 2005, 2008,
2011, 2012, 2018, 2020 e 2022. Este
vinho é a representacao da historia da
familia Miolo. Ele simboliza o legado
dos imigrantes, passado de geracdo em
geracao e que se mantém vivo. A partir
deste vinho, a Miolo criou grandes ico-
nes e viveu importantes momentos,
transformando a empresa na maior pro-
dutora de vinhos finos do pais, chegan-
do a mais de 30 paises de todos os
continentes e acumulando mais de mil
premiaces internacionais. O caminho
para se chegar a este resultado é preci-
so. Lote 43 é o grande icone do Vale dos
Vinhedos, e a sua 102 edicdo revela a
excelénciadasafra2022.

0 kit Lendarios Safra 2022 vem em
caixa de madeira. Pode ser encontrado
na www.miolo.com.br/vinhos ou pelo
telefone 0800-9704165. O valor médio
édeR$2.300,00.

Vivas ao vinho brasileiro! #comprevi-
nhogaucho #bebavinhogaucho

Atéapréximataca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR
@CLAUDIAENOAMIGOS

DIVULGACAO

CLAUDIA G. OLIVEIRA
E SOMMELIERE
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ESTAMOS COM PROMOCOES EM NOSSO BUFFET MOVE
ENTRE EM CONTATO PELO WHATSAPP PARA APROVEITA

« Arroz cremoso de abébora com camardes grelhados e batata palha,
finalizado com camarao pistola.

INDIVIDUAL R$65 | DUPLO R$125

« Escalope de mignon ao molho madeira, acompanhado de arroz branco e

legumes na manteiga.

INDIVIDUAL R$55 | DUPLO R$105

- Filé de Linguado ao molho de camarao com arroz branco e puré de

banana da terra.
INDIVIDUAL RS58




