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Mulheresdovinho

Santé! Ainda no més internacional
das mulheres foco duas representan-
tes empreendedoras e consagradas
no mundo do vinho. Fabiana Bracco e
Susana Balbo, alids a argentina Susa-
na ja foi destaque em matérias desta
coluna, honrosamente. Que satisfa-
cdo saber de suas performances num
mundo antes tao masculino, como foi
o mundo do vinho! Sim, foi, no passa-
do, porque hoje a mulher ocupa to-
dos os espacos e se sobressai. Ndo
existe mais lugar onde a mulher nao
esteja, por que lugar de mulher é
onde ela quiser estar!

Fabiana Bracco da Bracco Bosca Wi-
nery, no Uruguai, esta a frente da
vinicola que traz o nome da sua familia
italiana vinda do Piemonte. Fundada
em 2005 e com vinhedos produtivos ha
5 geracOes, a Bracco Bosca vem se
destacando a cada safra, com vinhos
premiados mundialmente. Ombu é
uma arvore nativa uruguaia que na
lingua pampa significa sombra, dai o

nome escolhido para estampar as eti-
quetas dos vinhos. A linha é composta
de: Gran Ombu Cabernet Franc, Ombu
Tannat Reserva, OmbU Reserva Petit
Verdot, Ombu Tannat Classico, Ombu
Blend, Ombu Sauvignon Blanc, Ombui
Moscatel e Ombu Ugni Blanc.

A Fabi, como a chamamos, é uma
pessoa muito linda e alegre, e faz ques-
tdo de dizer que ndo é enodloga de
formacdo, mastemovinhoemsuavida
desde crianca e conhece do métier por
vivencia-lo. Eu provei e aprovei todos
0s roétulos, sdo realmente grandes vi-
nhos com toda a expressao das varieda-
des eterroirdo Uruguai.

Susana Balbo, foi a primeira
enologa da Argentina e ao longo de
quase 40 anos de carreira, atuou em
diversas bodegas, prestou consulto-
rias e foi presidente da Wines of Argen-
tina (WOFA) por 3 mandatos.

Em 1999 Susana Balbo decidiu reali-
zar seu sonho iniciando a construcao
da Susana Balbo Wines, denominada

Dominio Del Plata, no coracdo de Lujan
de Cuyo, Mendoza. Hoje seus filhos
fazem parte da equipe que mantém
altos padrdes de qualidade como segu-
ranca alimentar, sustentabilidade e
responsabilidade social corporativa.

Susana Balbo Wines é reconhecida
mundialmente e elabora quatro li-
nhas diferentes de vinhos: Crios, Sig-
nature, Nosotros e Bem Marco, todos
indubitavelmente elaborados com
primor, extremamente finos e pode-
rosos, talcomo ela.

Fabiana e Susana sdao duas mulhe-
res entre tantas que fazem do mundo
do vinho um lugar mais igualitario e
acolhedor.

Acompanhe as minhas indicacdes
de dois rétulos dessas mulheres divi-
nas, sao vinhos que harmonizam per-
feitamente com o almoco de Pascoa
queseaproxima.

Atéaproximataca!
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Momento Divino

SLUSANA

BRIDSD

Susana Balbo Signature Brioso 2019,

Agrelo, Mendoza, AR

(15 meses em carv. francés)

Uva: 54% C.Sauv, 18% C. Franc, 22%
Malbec, 6% P.Verdot
Cor:rubiintenso (14,5°GL)

Nariz: morango, amora, tabaco,
baunilha, chocolate, pimenta negra
Boca: seco, jovem, boa acidez, bom
corpo, taninos sedosos, equilibrado,
persistente e elegante, pode abrir
agoraou daqui ha 15anos, complexo
R$ 279,00 na Adega Petit Verdot
(whatsapp:13997349494)
www.petitverdotvinhos.blogspot.com

Bracco Bosca Ombu Moscatel 2020,
Atlantida, Canelones, Uy

Uva: Moscatel de Hamburgo

(uvatinta que resulta um blanc de noir)
Cor:amarelo palido com tom réseo
brilhante (13°GL)

Nariz: floral, rosas, toque herbaceo,
abacaxi, pera, carambola

Boca: seco, citrico, acidez vivaz,

corpo médio, longo e delicioso

R$ 110,00 na Adega Petit Verdot
(whatsapp: 13997349494)
www.petitverdotvinhos.blogspot.com
Ambos da Cantu Importadora:
www.cantuimportadora.com.br

Vinho rose ganha mais

adeptos durante a pandemia

A bebida tornou-se a queridinha das mulheres com idade entre 25 e 45 anos

DAREDAGAO

A Hipervinho, marketpla-
ce especializado 100% em
vinhos, aponta tendéncia
de apreciacao dos brasilei-
ros pelo consumo de vinho
rosé. Nos ultimos 10 anos, a
bebida vem se popularizan-
do e durante os primeiros
meses do verao de 2021,
acabou ganhando ainda
mais visibilidade, pois se
tornou o queridinho das
mulheres com idade entre
25 e 45 anos, principalmen-
te por conta de sua paleta
de cores que contribuem pa-
raaproducio debelas fotos
instagramaveis.

Dados de mercado apon-
tam que no udltimo ano
(2020),0paisregistrourecor-
denoconsumodevinhos. En-
tre janeiro e setembro, a mé-
dia de crescimento no volu-

me comercializado foi de A paleta de tons de rosa instagramavel é outro fator que ajuda nas vendas dos vinhos rosés

37%, o equivalente a 2,78 li-
tros paracada habitante com

Antepastos diferentes

ADOBESTOCK

para ter na despensa

DAREDACAO

Pra Comecar é o nome de
uma linha de antepastos
artesanais de Santos, que
podem ser pedidos via de-
livery e nasceu durante a
pandemia depois do suces-
so que as conservas fize-
ram entre os amigos do
proprietario.

Sao quatro opcoes dispo-
niveis no cardapio, todas
em embalagens de vidro
com 250 gramas. Faz su-
cesso, o antepasto de pi-
menta- biquinho, que é
bem diferente e leva pi-
mentao, azeitonas pretas,
champignon e muito azei-
te. O preco é R$18,00.

A pimenta-biquinho nao
tem ardéncia, mas da mui-
to sabor e com os temperos,
se transforma em uma en-

tradinha perfeita.

Ja o antepasto de alho-
por6 (com cebolas, azei-
tonas pretas e azeite),
custa R$ 15,00 e tem sa-
bor delicado.

Outras op¢oes sao o an-
tepasto de berinjela (R$
13,00), parecido com
uma caponata e o de cebo-
lacaramelizada, prepara-
do com shoyo, agucar
mascavo e azeite, com pre-
code R$ 15,00. E perfeito
paraser colocado em san-
duiches com hambur-
guer ou ainda acompa-
nhar carnes grelhadas.

PEDIDOS
Parapedir, é so ligar: tels.
(13) 98227-9674 ou
98838-5463. A entrega é
feitaem domicilio.

DIVULGAGAO

idade acima de 18 anos. Des-
sevalor,osvinhosrosésrepre-
sentam 7% do total; compa-
radas as vendas apenas dos
rosés,aaltaéde 35% emrela-
caoaoanoanterior.
Segundo o CEO da Hiper-
vinho, André Maciente - ho-
je,asvariagoes de coloracao
dos vinhos rosé tém contri-
buido para o aumento do

consumo da bebida entre
os brasileiros. "Com a ofer-
ta de novos roétulos, textu-
ras, harmonias, design das
garrafas e uma paleta de
cores que contribuem para
6timas fotos instagra-
maveis, o Rosé tem sido a
opcao de escolha de muitos
famosos e influenciadores,
0 que acaba despertando

também o interesse do pu- mo de rosés importados
blico final", destaca o espe- quase triplicou nos tlti-
cialista que acompanha a mos cinco anos e segundo
evolucao desta categoriade a Ideal Consulting, de
2014 até 2018, o volume
A maioria dos vinhos de rosados trazido para o
rosés éleve, frescoedecom-  pais saltou de 150 mil cai-
binacdo versatil, por isso, xasparamais 568 mil cai-
acabasetornandoumaop- xas, totalizando um au-
caocoringaparavariasoca- mento de 278%, sendo
sioes, No Brasil, o consu- 40% somenteem 2018.

bebidas deste de 2017.

A durabilidade é de cerca de 3 meses na geladeira

DIVULGACAO

Risotos sdo carro chefe, mas ha ainda menu executivo e entradinhas

DAREDAGAO
Com um menu diferencia-
do e destaque para entradi-
nhas como croquetas e coxi-
nhas de varios recheios e
massas, o Tété Restaurante
delivery tem também feito
SuCEesso com seus risotos.

“Anossa proposta é ofere-
cer um produto de excelén-
cia, de qualidade e acessivel
atodos, no conforto de casa
outrabalho”, diz a chef Sthe-
fanie Sucket.

Além dos risotos, ha ain-

da sugestoes da chef que
variam e um menu executi-
vo de almogo. “A maioria
dasreceitas é autoral”,
Entre as opc¢oes: Croque-
tes de machaca (R$ 14,90,
com dois), de palmito
com gorgonzola (R$
14,90) e papas bravas (R$
19,90). Além das coxinhas
variadas como de frango
com catupiri e massa de
milho; carne seca, catupi-
ry e banana-da-terra com
massa de mandioca ou de

costela com brie e massa
de abobora e vegetariano
de shimeji, cream cheese e
massa de mandioquinha
(R$10aR$12cada).
Entre as saladas, tem a
Teté, com frango grelhado
e molho de mostarda e mel
(R$ 22,90). Como suges-
toes da chef, Nhoque ao mo-
lho de parmesao ou ainda a
marmitaque pode ser mon-
tada com uma proteina e
trés acompanhamentos, a
partirde R$19,90.

Risotos, croquetas e coxinhas de chef

Os risotos de camarao
com abobora (R$ 34,90)
ou de carne seca (R$
34,90), shitake com abo-
brinha (R$ 34,90) ou de
quinoacom frango, broco-
lis e cogumelo (R$ 34,90)
sao carro-chefe. Para so-
bremesa, pudins: tradicio-
nal, chocolate, fava de bau-
nilha ou pistache (R$ 12).

Funcionadas12 as 22h
e pedidos pelo WhatsA-
pp 13- 99640-8826 ou
pelo Ifood.




