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Douro Boys - leilao da edicao limitada 2017

Santé! O Douro ostenta vinhas pecu-
liarese milenares, cravadas em patama-
res de suas encostas ao longo do rio do
mesmo nome, com paisagens reconheci-
das pela Unesco. E uma regido de gran-
de destaque mundial por seu vinho do
Porto. Entretanto o Vale do Douro ndo
era la de grande notoriedade, dizia-se
que “ficava em algum lugar da Europa
Ocidental”. Seus vinhos tintos e brancos
atraiam pouca atencdo, a exce¢ao do ja
afamado Barca Velha. Eis que Jorge
Roquette, Jodo Ferreira AlvaresRibeiro,
Dirk van der Niepoort, Cristiano Van
Zeller e Vito Olazabal, tiveram a ideia de
criar o grupo ‘Douro Boys’, boys por
diversdo, uma vez que sdo endlogos
bastante adultos e experientes.

Assim nasceu o Douro Boys, com 0
objetivo direto de conferir aos vinhos
secos do Douro um reconhecimento a
altura de sua qualidade e posiciona-los
em pé de igualdade com os vinhos do
Porto. Criado em 2003, o Douro Boys
constituiu-se a partir de cinco quintas
do Douro: a Quinta do Vallado, a Nie-
poort,a Quintado Crasto, aQuinta Vale
D.MariaeaQuintado Vale Medo.

Tomas Roquette, um dos proprieta-
rios da Quinta do Crasto e protagonista
da nova geracdo de endlogos do Vale
do Douro, conta que em celebracdo aos
15 anos do grupo, serao apresentadas
as novas safras de dois vinhos criados
pelos cinco boys: o Douro Boys Red

Douro Boys
S

Para os novos Douro Boys Red Wine Cuvée e Douro Boys Vintage Port, cada end6logo selecionou sua melhor barrica de vinho tinto

Wine Cuvée 2017 e o Douro Boys Vinta-
ge Port 2017. O lancamento da edicdao
limitada tera venda tnica num leildo.
No ultimo leildo, comemorativo aos
10 anos do grupo, a edicao Douro Boys
Red Wine Cuvée 2011 teve tiragem de
apenas 750 garrafas. O néctar traduzia
a elegancia estruturada do Vallado, o
frescor intransigente da Niepoort, a
fruta encantadorado Crasto, a minera-
lidade aristocratica do Vale Dona Ma-
ria, e o corpo encantador de Medo. Um
vinho que muito possivelmente pode-
ria escrever a historia, na medida em

que reunia um potencial ilimitado do
inconfundivel carater Douro. Imagino
0 qudo maravilhoso estardo os lanca-
mentos das safras de 2017!

Para a elaboracdo dos novos Douro
Boys Red Wine Cuvée e Douro Boys
Vintage Port, cada enologo selecionou
sua melhor barrica de vinho tinto e sua
melhor pipa de Porto Vintage, safra
2017. “Foi uma colheita impressionan-
te no Douro. Escolhemos o excepcional
entre o quejatinhamos de melhor para
osblends Douro Boys”, resume Tomas.

E, os interessados em adquirir os

rotulos devem se preparar, pois as
vendas acontecerdo exclusivamente
em um leildo, no dia 10 de outubro, no
belissimo hotel Six Senses Douro Val-
ley, em Portugal. Os lances também
poderao ser feitos por escrito ou por
telefonenodiadoevento.

Peter Mansell, licitador especialista
em vinhos da Christie’s, em Londres,
sera o responsavel por conduzir o lei-
ldo e bater o martelo. Além dos dois
vinhos Douro Boys, serdo leiloadas rari-
dades das caves do quinteto, experién-
cias com os produtores, estadias em

>>6/8 as 20h30. Mistral Importadora -
Jantar harmonizado coma presenca de
Alberto Weisser e Gabriela Mascioli,
proprietarios da Herdade de Coelheiros,
Alentejo, PT. Norest. La Tambouille, SP.
R$ 590 - Reservas (11) 3372-3401.
>>7/8as 16h30. 92 edicdo Wines of

Chile - Grand Tasting 2019, no Hotel Unique,
SP. Apenas para profissionais. Infos.
rspv@ch2a.com.br.

>>7/8 as 19h30. Wines of Chile Academy
nivel 1, masterclass sobre vinhos chilenos,
ministrada por Arthur Piccolomini de
Azevedo, ABS-SP. Local: ABS Litoral, no
SinHoRes - Av. Conselheiro Nébias, 365.
Valor R$ 50.

>>13/8 as 15h30. Wines of Argentina -
Tasting Experience 2019 na Casa da
Fazenda, Morumbi, SP. Apenas para
profissionais.

hotéis e degustacoes.

Indubitavelmente hoje o Vale do
Douro aparece como uma secao in-
dispensavel em qualquer carta de
vinhos sofisticada. Informac6es:
www.douroboys.com

As inscri¢des para participar do leilao
vdoaté 25 de setembro. Para obter todos
os detalhes € preciso entrar em contato
com a Wine&Partners em Portugal pelo
telefone +43 136 9 79 90 ou pelo e-mail
i.kitzwoegerer@wine-partners.at.

Fantastica oportunidade! Até a
préximataca!
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Tradicao e inovagao no menu daVeneza

Pizzaria completa 15 anos em Praia Grande, com destaque para a criagdo de sabores exclusivos e ingredientes diferenciados

JUNIORBATISTA

DAREDACAQ

Chegando aos 15 anos de
existéncia, a Pizzaria Vene-
za, de Praia Grande, come-
mora seu aniversario priori-
zando a tradicao sem deixar
deladoainovacao, comsabo-
res exclusivos, como a pizza
Roma (R$ 80), quelevamo-
lho de tomate, presunto de
parma, queijo brie e geleia
de pimenta da casa. “E uma
de nossas marcas e que leva,
além do amor, os melhores
ingredientes”, orgulha-se a
proprietaria da casa, Cléia
Carvalho,de49anos.

O sabor, que entrou no
cardapio hatrés meses,jaé
um dos carros-chefe da ca-
saetem assinaturadaespo-
sa de Cléia, Marilene San-
tos (a Chef Lel€), que é
também sua socia no nego-

cio. “Quando decidimos in-
vestir nesse negocio, perce-
bemos que havia uma fal-
ta, no mercado, de produ-
tos especializados”, lem-
bra Cléia.

Instalada na Rua Vene-
zuela, no bairro da Guilher-
mina, bem préximo a praia,
a casa escolhida pelas pau-
listas foca em sabores tradi-
cionais e outros exclusivos,
como éo casoda Roma.

Destacam-se também: La
Mantega (R$ 65), que vai
catupiry, couve refogado no
azeite, bacon e alho, raspas
de calabresadefumada, gra-
tinada com parmesao e Fun-
ghi (R$ 85), que leva muga-
rela de bufala, shimeji e shi-
take marinados em mantei-
ga e shoyu, salpicados com
fatias de alho por¢ e ceboli-
nhaverdefresca.

ALEXSANDER FERRAZ

A casa tem ainda cinco
opcoes de pizzas veganas
e uma pegada sustenta-
vel. “Nao utilizamos plas-
tico. Nossas embalagens
sao todas sustentaveis e
possuimos  convénios
com cooperativas para
reciclar nosso lixo”, expli-
caCléia.

Até mesmo o0s menus
sao feitos a partir de papel
reciclavel. Abre de terca a
domingo, a partir das 18h
e aceita todos os cartoes
(inclusive vouchers).

A pizzaria tem, ainda,
umaadega com vinhos ita-
lianos, chilenos, argenti-
nos e franceses, que combi-
nam com todos os sabores
domenu.

APIZZARIAFICANARUAVENEZA, 208,
GUILHERMINA, EM PRAIA GRANDE, TEL.
3473-9678.

Time de chefs estrelados desce a
serra para Arraial Gastronomico

DAREDACAO
O Arraial Gastronomico
do Projeto Buscapé aconte-
ce hoje, amanha e domin-
go, napraiade Boicucanga,
em Sao Sebastido. Seguin-
do atradicao, diversos che-
fs estrelados estarao prepa-
rando quitutes para serem
comercializadosnolocal.
Todos os pratos elabora-
dospelos chefs estarao aven-
da por valores que variam
de R$ 5 a R$ 20, enquanto
tradicionais brincadeiras,
como pescaria, argola e bo-
cado palhaco, saem por R$
3. A arrecadacao serarever-
tida para a manutencao das
atividades, bem como da se-

dedo projeto que contacom
instalacoes como cozinha
para até 60 criancas, salas
para aprendizado e pratica
de artes marciais, musica e
teatro e uma area ao ar livre
paraatividades comoyogae
artesplasticas.
Parareforcar seu compro-
misso com a comunidade e,
consequentemente, com o
meio ambiente, o evento es-
se ano sera lixo zero: todas
as embalagens serao biode-
gradaveis e canecas reutili-
zaveis serao vendidas parao
consumo das bebidas du-
rante os trés dias de festa.
Entre os dezenas de chefs
estao Eudes Assis (curador

do projeto) Janaina Rue-
da, Lucas Corazza, Dario
Costa, Felipe Cruz, Bel
Coelho, Dani Padalino, Ca-
rol Fiorentino, Mara Sal-
les, Neka Mena Barreto:
Barbara Guth, Benny No-
vak, Edinho Engel, Greg
Caisley, Luiz Felipe Jaco-
bi, Luiza Hoffmann, Rena-
taVanzetto, Thomas Trois-
gros. Havera ainda cerve-
jasartesanais, vinhos, drin-
queseassadores.

SERVICO: ARRAIAL GASTRONOMICO

DO PROJETO BUSCAPE

HOJE E AMANHA, DAS19H AS OH (SEXTAE
SABADO) E, DOMINGO, DAS 17H AS 22H.
PRAGA DO POR DO SOL - PRAIA DE
BOICUCANGA - SAQ SEBASTIAQ.
ENTRADA GRATIS.

Concurso vai escolher a
cerveja artesanal santista

DAREDACAO

Atencao cervejeiros casei-
ros da Baixada Santista. Ja
estao rolando as inscricoes
parao Concurso Cerveja Ar-
tesanal Santista. Até o dia
15 de agosto, os paneleiros
podem se inscrever no site
https://concursocervejaart.
wixsite.com/cerveja.

O concurso ¢ limitado a
100 participacoes e as ins-
cricoes custam R$ 100.
Cadacervejeiro deve esco-
lher um entre cinco tipos
de cerveja: Ordinary Bit-
ter, Best Bitter, Strong Bit-
ter, Blonde Ale e Ameri-
can Pale Ale. A receita
deve serinédita.

Apartirdodia15de agos-

to, quando terminam as
inscrigoes, o participante
tem até o dia 17 de setem-
bro paralevar ou enviar as
amostras para o Sinhores
(Av. Conselheiro Nébias,
365, de segunda a sexta,
das8as17h).

O evento sera em duas
etapas: dia 19 e 28 de se-
tembro, O ganhador leva-
ra uma panela elétrica de
5 litros. Além disso, sua
receita sera produzida pe-
las cervejarias da Cidade
registradas no MAPA,
que divulgarao onomeea
receita do vencedor. O se-
gundo e o terceiro coloca-
dos ganharao insumos pa-
raaproducaode cerveja.

Guaruja tem
Festival
Gastronomico

0O 10° Festival Gastrono-
mico de Guaruja termina
amanha. A programacao
de encerramento contara
com a tradicional Corri-
da de Garcons, as 16 ho-
ras, e com apresentacoes
musicais. O evento, que
jasetornou tradicao, ofe-
rece a variedade gastron6-
mica de 16 restaurantes,
com pratos da culinaria
caicara, da cozinha japo-
nesa, italiana e alema.
Nesta edicao, o Festival
foi instalado no Boule-
vard do Casa Grande Ho-
tel Resort & Spa (Aveni-
da Miguel Stéfano, 1001,
Enseada).




