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Susana Balbo, vinhos com arte

Santé! Dedico a pauta de hoje auma
mulher do vinho que, indubitavelmen-
te, merece! Refiro-me a uma dama e
guerreira que produz vinhos com pri-
mor e arte, extremamente finos e pode-
rosos, tal comoela.

Susana Balbo, argentina, desafiou as
convencdes sociais e tornou-se profissio-
nal na producdo de vinho. Em 1981 for-
mou-se em enologia com louvor, e foi a
primeiramulher endloga da Argentina.

Ao longo de mais de 30 anos de carrei-
ra, trabalhou na vinicola Michel Torino,
Martins e Catena Zapata. Atuou como
consultora em importantes vinicolas in-
ternacionais, o que lhe permitiu estar
sempre na vanguarda das tendéncias
de mercado e estilos de vinho. Foi ainda
presidente da Wines of Argentina (WO-
FA) em trés ocasides (2006-2008,
2008-2010 e 2014-2016) e assumiu o
cargo de vice-presidente de 2010 a
2012, tornando-se um icone da indus-
triavitivinicolaargentina e global.

Em 1999 Susana Balbo decidiu reali-
zar seu sonho iniciando a construcdo
da Susana Balbo Wines, no coragdo de
Lujan de Cuyo, Mendoza. Ap6s mais de
10 anos de crescimento constante nos
mercados internacionais, seus filhos,

José e Ana, decidiram continuar com a
tradicdodafamiliae sejuntaraequipe.

Nos Ultimos anos vém trabalhando
arduamente para atender aos mais
altos padrdes internacionais de quali-
dade, demonstrando seu compromis-
S0 com as questdes mais importantes
doséculo 21: seguranca alimentar, sus-
tentabilidade e responsabilidade so-
cial corporativa. E por essa razao a
vinicola se juntou ao Pacto Global das
Nacdes Unidas, iniciativa voluntaria de
comprometimento com direitos huma-
nos, normas de trabalho, meio ambien-
te e combate a corrupcdo, razdo pela
qual prezam e mantém o cultivo de
vinhedos sustentaveis.

Susana Balbo Wines elabora quatro
linhas diferentes de vinhos: Crios, Sig-
nature, Nosotros e Bem Marco. Todos
disponiveis no Brasil.

Um convite inovador reuniu mulhe-
res fortes, ativas e empreendedoras do
mundo do vinho em Sao Paulo, na Casa
da Travessa, com recep¢ao impecavel
da Daniella Romano, co-anfitrionada
por Marina Jacob e Amandine Cas-
tillon, diretora e sommeliére da Cantu
Importadora, respectivamente, e com
organizacdo da CH2A Comunicacdo.

No encontro, embalado por vinhos da
linha Signature da Susana Balbo, debate-
mos sobre dias de luta e dias de gldrias, 0
quanto as mulheres sao destemidas e ba-
talhadoras para firmarem-se e empreen-
deremsuas carreiras,demodogeral.

Deixo aqui um recado da endloga
Susana Balbo, uma licdo que deve ser
apreendida por todas nos:

“Se queres crescer e progredir nao
podes ter medo do fracasso. O fracasso
ndo é mais que uma experiéncia, e estas
podem ser boas ou ruins. Elas nos ensi-
nam e nos ddo limites até onde chegar e
0 que construir. Fazer, criar, elaborar
um grande vinho é tanto ciéncia quanto
arte. A parte artistica capta todos os
componentes para a criagdo de uma
paleta de cores e a pintura em si. O que
resulta em vida e inovacdo. E assim
todos os anos teras produtos mais criati-
VoS e novos que vao se adaptando ao
gosto das pessoas. Todos evoluimos,
todos crescemos, todos mudamos. Arte
é necessaria para a reinvengdo de nos-
sos vinhos. E mais, para poder explorar
seus talentos vocé precisa ser funda-
mentalmente curiosa. A curiosidade po-
de demonstrar suas habilidades, seus
limites, fazendo vocé sair da sua zona

Momento Divino

SusanaB Signature Torrontés
2016, Valle de Uco, Mendoza, AR
Uva: Torrontés (14° GL
imperceptiveis)

Cor:amarelo brilhante (3 meses em
barricade carvalho francés)

Nariz: limadaPérsia, lichiae baunilha
Boca: seco, frutado, acidez perfeita,
bom corpo, saboroso e equilibrado

PRECO: R$ 174,90 NOMARCELO IMPORTS
EEMPORIO CASAPORTO

de conforto sem medos. E assim que se
encontra o verdadeiro talento, cresci-
mento e prosperidade, algo que talvez
nem sonhamos. A criacdo dos meus
vinhos é a consagracdo de todos os
meus esfor¢os como endloga. Eu pode-
ria dizer que a vinicola é como meu

Susana B Signature Cab. Sauvignon 2016,
Vallede Uco, Mendoza, AR

Uva: Cabernet Sauvignon (14,5° GL)
Cor:rubiintenso brilhante (13 meses de estagio
em barricade carvalho francés)

Nariz: frutas vermelhas maduras, chocolate,
baunilha, madeira. Complexo

Boca: seco, acidezimpecavel, bom corpo,
taninos macios, equilibradissimo

PRECO: R$ 174,90 NOMARCELO IMPORTS E
EMPORIO CASA PORTO

terceiro filho, um sonho que se tornou
realidade.”

Confira minhas impressoes de dois
dentre os vinhos degustados no evento
eatéaproximataca!

MOMENTODIVINO @ATRIBUNA.COM.BR

Trattoria serve classicos italianos

Mamma Lidia fica no Itararé e tem cardapio que vai da tradicional lasanha a espaguete com tinta de lula

FERNANDALOPES

EDITORA

Depois de fazer sucesso co-
mo empoério de massas, a
Mamma Lidia, em Sao Vi-
cente, ganhou uma tratto-
ria anexa. Na nomenclatu-
raitaliana, trattorias sdo co-
mo patrimonios afetivos,
quelevam a mesade restau-
rantes de bairro a comida
familiar, preparada comin-
gredientes artesanais de pri-
meiralinha.

Exatamente assim € a
Mamma Lidia, que fica em
uma tranquila e charmosa
rua do Itararé. Quando se
abre a porta do pequenino
salao, o perfume é do mo-
lho de tomate, que borbu-
lha na cozinha e é o par
perfeito de massasleves, fei-
tas com sémolaitaliana, co-
monorico Talharim a Bolo-
nhesa (R$ 20) ou na tradi-
cional Lasanha (R$ 25).

Na hora dos antepastos,
cuidado para nao pedir tu-
do do menu. S6 a leitura do
cardapio ja abre o apetite.
Experimentei o leve rotoli-
ni zucchini, que tem finas
laminas de abobrinha tem-

ALEXSANDER FERRAZ

Molho de tomate artesanal perfuma o salao do restaurante e vai em massas frescas feitas na casa

peradase grelhadasrechea-
das dericota e presunto cru
(R$ 30) etambém airresis-
tivel por¢ao de bolinhos de
risoto recheados com gor-
gonzola (arancini/R$ 30).
Entre os pratos principais

fazem sucesso desde os riso-
tos, como de lula e camarao
(R$ 40) como o de funghi
(R$40), até massas diferen-
ciadas, entre elas o Tortelli
de abobora com molho cre-
mosodenozes(R$ 35).

Experimentei o Spaghet-
tiNeroao Vongole (R$ 40),
que tem a massa feitacom a
tinta de lula e exibe o sabor
do mar. A polenta cremosa
vem de cama para um rico
ragu de linguica artesanal

(R$ 30),queé feitatambém
na casa. Para a semana de
Pascoa, um prato especial
entra no menu: lasanha de
bacalhau(R$40).
Atrattoriatem uma car-
ta de vinhos italianos e
também a exclusividade
da Birra (cerveja) Italia
(R$12,alongneck).
Olocal também serve pi-
zzas ao estilo napolitano,
com fermentacao natural
e servida diretamente no
prato, em versao indivi-
dual, como na Italia. A
calabresatem linguica ar-
tesanal, molho da casa,
cebola e orégano (R$ 25).
A napolitana tem molho
de tomate, mucarela,
manjericao, parmesao e
orégano (R$ 30). Tem
ainda a quatro queijos
(R$ 40) e a bianca (sem
molho, com abobrinhala-
minada e grelhada com
ervas e azeite (R$ 35).

SERVICO: MAMMA LIDIA

(RUAFREITAS GUIMARAES, 244 LOJA 3/4,
ITARARE, SAO VICENTE). TEL.: 3466-3003.
FUNCIONAMENTO: DE TERCA

ASABADO, DAS 11H AS 15H E DAS 19H

AS 23H30. DOMINGO, DAS 11H AS 18H.

Buteco dg chef
Almoco inspirado em
ofélia Anunciato

O Buteco do Chef comemo-
racinco anos com umalmo-
¢co especial, no dia 14, do-
mingo que tera o cardapio
inspirado nas receitas da
saudosa culinarista Ofélia
Anunciato, primeira a estre-
lar programas de culinaria
na TV brasileira. “Sempre
fui muito fadela, que conse-
guiatransformar o simples,
com toques de requinte”,
conta a proprietaria, chef
Salete Lui., Com bufé sel
service, o preco do convite €
R$ 50 para comer a vonta-
de pratos como olombo pas-
cal, uma tradicao familiar.
Reservas: 3356-1394.

Sunflower@ourmet
Evento.reune o melhor
dacomidadefesta

No dia 13, sdbado, aconte-
ce o Sunflower Gourmet,
um bazar que vai reunir em
um unico dia profissionais
daareadealimentacao (do-
ces e salgados) e que pres-
tam servico para festas e
eventos, Serao cerca de 30
expositores, desde decora-
cao de mesas, bartender e
DJ atérecreadores. O publi-
co pode ir tanto para apre-
ciareprovaras delicias gas-
tronomicas como para co-
nhecer novos profissionais
do mercado. Sera das 11 as
21hs, no Ténis Clube de
Santos (Rua Minas Gerais
37) com entrada gratuita.

!.

Almoco
ImportadoracCasaFlora
apresentaprodutos

A CasaFlorafezum almocgo
com alguns proprietarios
de estabelecimento de ali-
mentacao de santos e Gua-
rujaontem para apresentar
produtos no seu portfdlio,
como o vinho Carolina Re-
serva Sauvignon Blanc, da
Vinicola Santa Carolina
(Chile) ou o Jamoén (presun-
to) serrano Josep Llorens .
O almoco aconteceu no res-
taurante Hina, na Ponta da
Praia e teve a presenca do
diretor daimportadora, An-
tonio Pereira Carvalhal Ne-
to. “E importantes estar-
mos sempre perto dos nos-
sos clientes”, disse.

DIVULGACAO

Talharim Alvinegro Praiano

Lillana cria
pratoparao
Santos F.C.

DAREDACAO

A Cantina Liliana (Aveni-
da Washington Luiz, 302,
Santos) criou um prato es-
pecial para o jantar em co-
memoragao ao aniversa-
rio de 63 anos do titulo de
bicampeao mundial do
Santos Futebol Clube.

O Talharim Alvinegro
Praiano tem duas mas-
sas, uma tradicional,
brancae outra, negra, fei-
ta com tinta de lula. Elas
vao com molho branco e
ainda acompanhadas de
lulas e camaroes empana-
dos. A receita entra no
cardapio a partir da proxi-
ma segunda-feira, quan-
do comeca a Semana San-
tos no restaurante. O pre-
co do prato é R$ 120 e
serve trés pessoas.

No dia 12, sexta-feira,
alguns dos bi-campedes
estarao na cantina, como
Lima, Mengalvio, Pepe e
Dorval. Sera exibida a ta-
caeum video das conquis-
tas do time. Sé6cios adim-
plentes do Santos F.C. te-
rao 20% de desconto no
jantar durante toda a Se-
mana Santos, que vai de 8
al4deabril.

A casa funciona diaria-
mente, das 11h30 as 15h e
das18h30a0h.




