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E Carnaval, va de rosé!

Santé! Inegavelmente rosés sao vinhos
que chamam a atencdo por seu visual
exuberante. No verao, principalmente,
somos privilegiados com belas paisa-
gens de por de sol comparaveis a tan-
tos rotulos que catalogam esse estilo
devinho.

Rosés ou rosados sdo geralmente

com maceracdo curta, na qual as cas-
cas das uvas permanecem pouco tem-
po em contato com o mosto (suco)
para que se dé uma extracdo leve,
com pouca cor e tanino sutil, as vezes
até imperceptivel. O resultado é um
vinho rosado em tons que variam do
rosa clarinho, passando por alaranja-

forte. E refrescante, corpo leve a mé-
dioearomatico.

Os rosés franceses, tanto os da Pro-
vence como os do Rhone (leia-se em
especial os de Tavel e Lirac) sao consi-
derados os melhores e mais atraentes
e até hoje inspiram os outros paises
produtores, os quais vém desempe-

Momento Divino

26/2,das17has 21h - Feirade Verdo
no Marcelo Laticinios.
Cercade 60 rotulos de brancos,
rosés e espumantes. R$ 70,00
convertidoemvinhos. Tel. 3234-1861.

Eu me encanto com uma garrafa
de rosé, que faz a cabeca dos apre-
ciadores principalmente por suasur-

harmonizacao. Esses vinhos curinga
casam perfeitamente com entradas
e pratos principais. Use e abuse do
rosé! Combine pratos a base de
alho, ovos, queijos, embutidos, pei-
xes, frutos do mar, aliches, aves,
massas e carnes.

Degustei essa semanaalguns rotulos
que indico para os folides de avenidas,
blocos, bandas ou para os que apenas
desejam degustar vinhos mais demo-
craticos na enogastronomia.

Aproveite os feriados e até a proxi-

elaborados a partir de uvas tintas,

do e salmdo até um rosa cereja mais

nhando muito bem a funcdo.

preendente

versatilidade de

mataca!

Estandon Brise Marine Rosé 2017
IGP Mediterranée, Provence, FR
Uva: Grenache e Syrah12°GL
Cor:rosa champanhe brilhante
Nariz: frutas silvestres frescas,
toque herbaceo

Boca: seco, 0tima acidez, leve e
delicado

R$ 69,90 na Grand Cru Santos

By Dorina Lindemann-Marqués
de Montemor Rosado 2017,
Alentejo, PT

Uva: 70%Casteldo 30% Aragonez
Cor:salmdo claro brilhante 11° GL
Nariz: framboesa e morang

Boca: seco, frutado, acidez e corpo
leves, fino e saboroso

R$ 54,00 na Decanter Santos

])

QuINTA DOS
CASTEL ARES

DOURD

Quinta dos Castelares Rosé
Bioldgico 2017 DOC Douro, PT
Uva: Touriga Nacional 13,5° GL
Cor:salmdo brilhante

Nariz: violeta, groselha e morango
Boca: seco, fresco, floral, estrutura
média, elegante

R$ 69,00 No Marcelo Import, Casa
Porto e Adega Petit Verdot

Azul Portugal Rosé 2017
Peninsula de Setubal, PT

Uva: Casteldo (Periquita)
Cor:salmdo intenso brilhante
12°GL

Nariz: morangos e ervas

Boca: seco, fresco, corpo leve para
médio, notas adocicadas

R$ 54,90 Marcelo Import Laticinios

Ravanal Selection Terroir Rosé
2018 Central Valley, CL

Uva: Merlot e Syrah13°GL
Cor:rosadointenso brilhante
Nariz: groselha e morango,
herbaceo

Boca: seco, frutado, floral, tanino e
corpo leves, agradavel

R$ 33,90 Marcelo Import Laticinios

Pieno Sud Rosato 2016 IGT
Puglia, IT

Uva: Negroamaro 12°GL
Cor:salmdo forte brilhante

Nariz: frutas vermelhas, toque
floral e de especiarias

Boca: seco, frutado, tanino e corpo
leve para mais, facil de beber

R$ 54,00 na Wine2go Santos

Porcoes e burgers de
respeito no Canal 4

Novo bar da Siqueira Campos tem ainda chopes artesanais

FERNANDALOPES
EDITORA
Nas maos do chef Helio
Marques, a equagao pao,
carne e queijo vai além do
classico dos fast foods.
Vindo de cozinhas como a
do Fasano, Lion e Cinza,
ele agora esta no coman-
do das chapas e panelas
Three Santos Bar, onde
criou um menu de ham-
burgueres e porcaes.

Ali, sao preparados desde
o pao tipo brioche, o blend
macio e saboroso de carne
atéabatata frita, que acom-
panha os sandubas e mere-
ce destaque, porque é cro-
cante e sequinha, bem dife-
rente das congeladas que
comumente vemos saindo

dasfritadeiras.

Uma boa surpresa foi o
sandupiche =~ Mushroom
Three Burguer Santos, cujo
pao macio, mas firme e bem
defumado tem hambtr-
guer feito na casa, trés tipos
de cogumelo salteados em
cebola, além de molho cre-
mosode cheddar (R$ 28).

Para aqueles que gostam
de classicos, recomendo o
Smash a Cavalo, que tem
dois hamburgueres de cos-
tela mais fininhos, com
100g cada, mucarela, toma-
tes, cebola roxa e um ovo
com maionese e mostarda
(R$28).

O Gorgonzola Burger é
para quem gosta de mistu-
ras agridoces. Tem creme

de gorgonzola, bacon e chu-
tney de manga com tangeri-
na no pao australiano
(R$ 25). Para vegetarianos,
a opc¢ao é hamburguer de
sojacom queijo frescal, alfa-
ce, tomate e cebola roxa no
paodecenoura(R$ 26).
Assim como os sandui-
ches, as por¢des imprimem
a qualidade artesanal e a
criatividade da cozinha.
Uma invencao do chef He-
lio tem conquistado palada-
res e promete fazer fama. O
Pig and Fish é mesmo sur-
preendente. Na mordida,
quando rompe-se a crocan-
te camada do empanado de
panko, encontra-se um filé
de peixe enrolado em uma
fina fatia de bacon. Isso tu-

ALEXSANDER FERRAZ

Invencdo do chef Helio Marques, o Pig and Fish é sucesso com filé de peixe com bacon empanado e frito

do ainda é coberto com um
creme de limao siciliano
(R$ 38, com cinco unida-
des). O sucesso tem sido
tanto que a casa estuda
vender o petisco indivi-
dualmente, até porque ele
é enorme.

Fruto da sociedade de
trés amigos: Américo
Simoes, Luizinho Mastella-
ri e Marco Storti, o bar tem
ambiente descontraido e
chope artesanal Braumeis-
ter Pilsen (R$ 9) e IPA (R$
12), além de Eisenbah Pil-

sen (R$ 9) e Weiss/ Pale
Ale e Dunkel (R$ 12). H4
ainda opcoes de cervejas e
drinques.

SERVICO: THREE SANTOS BAR (AV. SIQUEIRA
CAMPQS, 487.COM ESTACIONAMENTO).
FUNCIONAMENTO: DE QUARTA ASABADO,
DAS18HATH).

SO | |d al‘i ed ad €. APizza Co, emSantos, lancou campanhade

solidariedade em prol da Casa V6 Benedita e do Projeto Esculpir, que estdo
passando por necessidades financeiras. Interessados podem colaborar
adquirindo uma exclusiva espatula com cortador de pizzas da Pizza Co
porR$ 5. 0 lucro sera totalmente revertido as instituicdes. A espatula
pode ser pedida pelo delivery (3222-3323), juntamente com as pizzas que
podem ser de massa pan, tradicional ou low carb.

ALEXSANDER FERRAZ

N 0] |te p eruana. Depois dosucesso da primeiraedicdoa Adega
Santista (Rua Minas Gerais, 66) voltaraa ter a noite peruana. Agora, o evento
seramensal. A chef Beatriz Chiandotti acaba de voltar do Peru e na préxima
terca-feiraira preparar especialidades como os Tequefios R$ 32, feitos
comacrocante massawantan e recheados de queijo, camarao esiri; Lomo
Saltado (R$45) e a Ronda Marina (R$ 99), ideal para compartilhar e provar
detudo um pouco: choritos a la chalaca, ceviche, tiradito e polvo al olivo.

DIVULGACAO

. ; .
A Nniversario. a Cervejaria Paulistania comemora 10 anos na
préximaterca, com evento na Seven Kings Burgers N'Beers (Rua Lobo
Viana, 22, Santos). A data especial tera duas exclusividades no cardapio: o
lancamento da edicdo comemorativa Paulistania X (R$ 22/500ml), que é
umacerveja estilo barley wine, com pimenta rosa e 10% de teor alcoélico,
eum sanduiche especial de carne de porco desfiada e cozida na propria
cerveja (pulled pork) preparado pelos anfitrides, o Rei Alfred (R$ 30,07).

DIVULGACAO




