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IMOVEIS A VISTA

APrefeitura de Santos espera recursos do Governo do Estado para dar inicio a construcao de mais 622 apartamentos, divididos em quatro conjuntos
habitacionais no Municipio. Segundo o secretario de Habitacdo do Estado, Flavio Amary, aresposta deve vir “em breve”. Ele participou da solenidade de
entrega de 208 imoveis (foto), ontem, na Cidade. A-6
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Receita com
royalties

vai crescer
20% no ano

Valorizagdo do petroleoe
altanaproducaoinfluenciam

A Secretaria Estadual de In-
fraestruturae Meio Ambien-
te estima um salto de 20%
na arrecadagdo regional
com royalties e participa-
coes especiais sobre a produ-
cao de 6leo e gas, neste ano.
Casoaprevisao se confirme,

representard um incre-
mento superiora R$ 41 mi-
IhGes no tesouro local, ape-
nas com a compensacao fi-
nanceira pela extracao das
commodities. A Petrobras
faramaisinvestimentos na
Baciade Santos. A-4

Delegacia da Mulher de Santos
sera entregue em até um meés

A Delegacia de Defesa da
Mulher de Santos (DDM
Santos)deve comecar a fun-
cionar por 24 horas até o
dia 8 de marco. Esse € o
prazo estipulado pela Pre-

reforma no imovel. O Mu-
nicipio assumira a obra e
também deve ceder assis-
tentes sociais, psicologas e
uma Guarda Civil por tur-
no, para reforcar a equipe

feitura para a entrega da daPoliciaCivil. A7
E MAIS ' o
GUedeS quer‘ VANESSA RODRIGUES PeIXe e O tlme
encargo menor mais ofensivo
para os salarios do Pais

A principal ideia da equi-
pe economica, nas pala-
vras do ministro Paulo
Guedes, é diminuir encar-
gostrabalhistas e dar mais
opcgoes para os emprega-
dores e para os emprega-
dos conseguirem se intro-
duzir no mercado formal
de trabalho. Ele ainda cri-
ticousindicatos de empre-
gadosede patroes. B-4

ARTIGOS
RONALDO ABREU VAIO

0 quetememcomum o Teatro
Coliseu eapiramide de Quedps? A-5

FREDERICO BUSSINGER

Quando os planos sdo muitos, mas
os planejamentos, nemtanto. B-3

Agoleadade7alaplicada
sobre o Altos, do Piaui, na
ultima quarta-feira, pela
Copa do Brasil, fez o San-
tos de Sampaoli atingir a
marca de 20 gols na tem-
porada e se transformar
na equipe com o melhor
ataque do Pais até o mo-
mento. Ontem, o clube
confirmou Cueva como
seunovo jogador. c1
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Momento Divino

E verio, desfrute osvinhos brancos

Santé! De volta das férias, curtidas nas
altas temperaturas desse verdo, con-
fesso a vocés, leitores, que na minha
taca, acolhi apenas vinhos brancos e
rosés. Espumantes e tranquilos secos,
sdo os eleitos para a estacdo. Quem me
segue nas redes sociais (@claudiaenoa-
migos) conferiu.

Frequentemente os brancos mais
recomendados sao os das uvas Char-
donnay ou mesmo Sauvignon Blanc.
Ambas, respectivamente, sdo, depois
da Airén (uva espanhola), as mais
cultivadas no mapa vitivinicola. Sao
também as mais populares, uma vez
que geram vinhos dos mais faceis de
beber aos mais complexos. Afinal, os
tops bourgognes Montrachet, Meur-
sault e Pouilly-Fuiseé sdo o marke-
ting global das Chardonnays. Ja a
Sauvignon Blanc da fama aos Pouilly-
Fumé e Sancerre do Vale do Loire
além dos Fumé Blanc nos Estados
Unidos. Inspiracdes mundiais!

Eu creio que todo endfilo gosta de
um bom Chardonnay (amadeirado
ou nao) e de um refrescante Sauvig-
non Blang, seja de qual procedéncia
vier. Li outro dia que se vocé esta
cansado dessas uvas brancas, esta
cansado da vida, concordo! Particu-
larmente, sou apaixonada por Char-

Barone Montalto Pinot Grigio 2017 IGT
TerreSiciliane, IT

Uva: Pinot Grigio

Cor: palhabrilhante12°GL

Nariz: limdo siciliano e maracuja, toque
floral

Boca: seco, aromas em boca, boa acidez,
cremoso, leve e agradavel

R$ 69,90 na Grand Cru Santos

Pieno Sud Bianco 2016 IGT
TerreSiciliane, IT

Uva: Grecanico e Inzolia
Cor:palhabrilhante 12°GL

Nariz: maca, ervas e améndoas, toque de
limdoeflor

Boca: seco, frutado, acidezvivaz,
persistente

R$ 54,00 na Wine2go Santos

donnays com estagio em barricas,
encorpados, que mantém a acidez e
aqueleindefectivel aroma de abaca-
xi, améndoas e toque amanteigado,
entretanto diante daimensadiversi-
dade, degusto e aprecio outras
uvas, é claro!

Da Sicilia, por exemplo, sou adepta

Uva: Grillo

mineral

amargor, austero

corpo médios, longo

devinhoselaborados a partir das autoc-
tones brancas Grillo, Catarrato e Inzo-
lia, marcasregistradasdessailhaitalia-
na, junto as tintas Nero D’Avola e Ne-
rello Mascalese, estas, vou deixar para
outrapauta.

Me encanta um branco da uva Grillo,
que é parte do corte base para o fortifi-

Curatolo Arini Baglio di Luna Grillo 2017
IGT Terre Siciliane, IT

Cor: palhaesverdeado brilhante 12,5° GL
Nariz: pera e ameixabranca madura, leve

Boca: seco, boaacidez, corpo médio, leve
R$ 59,90 na Decanter Santos

Ravanal Gran Reserva Chardonnay
2016 Colchagua, CL

Uva: Chardonnay (estagio em carvalho)
Cor:amarelo brilhante13,5°GL

Nariz: abacaxi e meldo maduros,
améndoas, toque amanteigado

Boca: seco, frutado, azeitonas, acideze

R$ 69,90 no Laticinios Marcelo Imports

cado Marsala (antes dos mais cobica-
dos vinho do mundo, hoje ndo mais). A
Grillo é uva com altos niveis de acticar e
produz brancos citricos, com toques de
mel, ligeiramente terrosos, de excelen-
teacidez e até convém amadurecimen-
toembarricas.

A Inzolia (chamada de Ansonica na

Foilancada, nofinal de janeiro, a Pré-Vinho,
iniciativainédita em favorda culturae
consumo consciente dovinho no Brasil.
Associacdes de supermercados, bares e
restaurantes, junto como Ibravin (Instituto
Brasileiro do Vinho), se unirama
especialistas, consultores e jornalistas
numaacdo interprofissional para criar
estratégias capazes de atrair novos
consumidores da bebida. Cadastre-se na
plataformawww.provinho.org.br, além de
material pertinente ha informagdes de
mercado, noticias atualizadas e dados do
setor. Adoteaideia #provinho

Toscana) é uma uva aromatica, que da
origem a étimos varietais que se desta-
cam por seu teor de taninos, raro nos
brancos. E também integrante no corte
do fortificado Marsala, assim como de
brancos secos junto a outras brancas
autdéctones da Sicilia.

Elenco alguns vinhos brancos que
estiveram na minha taca, dentre eles
um delicioso Chardonnay do Chile e
outros da Sicilia, inclusive um elabora-
do a partir da casta Pinot Grigio, nativa
donordeste da Italia, no Friuli, mas que
também é cultivada na ilha. Acompa-
nhem minhas apreciacfes, sdo bran-
cos com excelente custo e qualidade.
Ouse, prove os diferentes. Até a proxi-
mataca.

ALEXSANDER FERRAZ

A carne é curada e defumada na casa e vai no pdo com picles artesanal e maionese de mostarda

Bar tem sanduiches
autorais e drinques
bem-humorados

Pastrami e porco desfiado estao entre as novidades do menu

FERNANDA LOPES

EDITORA

O Bodegaia é famoso nao
sO por suas cervejas geladas
eambiente descontraido ti-
pico de bar, mas principal-
mente por sua cozinhaapu-
rada. O proprietario, Ma-
noel Gaia, é um apaixona-
do por criar novos pratos e
prepara-los do zero, ou se-
ja,tudo é produzido ali.

Como sua cabeca sempre
estafervilhando deideias, o
menu vive sendo ampliado.
“Nao consigo diminuir por-
queos clientes reclamam se
tiro algum prato. Entao, s6
coloconovos e ele vai engor-
dando”, conta rindo. A sua
ultima inclusao sao os San-
duiches do Cabra Tropeiro,
com duas opc¢oes.

O Pastrami - Ja Foi Boi
tem pastramidefumado fei-
tona casa com maionese de
mostarda, queijo estepe e
picles artesanal na ciabata,

acompanhando fritas ou
chipsde mandioca (R$ 38).
Gaiaexplica que o pastrami
fica em uma cura seca por 4
dias e depois vai para o defu-
mador por 8 horas, a cerca
de70°C.

O Porco na Pressao tem
carne de porco cozidalenta-
mente, desfiada e glaceada,
com picles de cebola roxa,
maionese de mostarda no
paoaustraliano (R$ 28).

Hatambém novidade en-
tre as porcoes. A carne de
sol com gorgonzola acom-
panhada de mandioca pa-
lha, que esta, inclusive,
com preco promocional de
lancamento este meés (de
R$ 65 por R$ 55). A carne
de sol é preparada por
Gaia, feita a partir do baby
top, um corte de carne que
vem do miolo d coxao mole.
“A cura € feita aqui por 4
dias com sal e demerara”,
explica.

Para acompanhar, a ca-
sa ganhou uma irreveren-
te carta de drinques, com
ou sem alcool. Em feverei-
ro, a Pinga Colada tam-
bém esta com desconto: de
R$ 22 por R$ 18. Ela tem
cachaca, leite de coco, aba-
caxi eleite condensado.

O Mandacaru é um dos
mais pedidos e vem servi-
do em um copo no forma-
tode cacto. Ele é nao alcoo-
lico (xarope de maca ver-
de, agua com gas, limao
tahiti e siciliano/R$16). O
Mandacaru com espinho
levagin (R$ 28).

O coquetel Paraiba Mu-
le tem Ypioca Ouro, li-
mao, gelo de garapa e me-
laco (R$ 22) e € inspirado
no classico Moscow Mule
(R$25).

SERVICO: O BODEGAIA (RUA REPUBLICA
ARGENTINA, 80, POMPEIA,‘SANT‘OS) ABRE DE
TERCAAQUINTA, DAS 18H A OH; AS SEXTAS,

DAS18H A1H; AOS SABADOS, DASI3HA1E
AOS DOMINGOS, DAS 13H AS 19H.

Cafeteria aposta no sabor mineiro

DAREDACAO

Diz a tradicdo que quando
se entraem uma casaminei-
ravai ter um cafezinho coa-
do na hora e um pao de
queijo. O aroma ja é como
uma bussola para encon-
trar o Cheirin Bao, franquia
que tem duas unidades em
Santos: uma no Embaré e
outrano Patio Iporanga.

Empoério mineiro, o local
tem como carro-chefe o ca-
fé, cujos graos sao de lotes
especiais e podem ser mais
suaves ou encorpados, con-
forme o gosto do cliente (de
R$4,50aR$8,50).

Claro, para acompanhar
a dica € escolher o legitimo
pao de queijo de Minas ou
as broinhas de milho que
véem quentinhas (R$ 7 ou
R$ 8 o combo com café).

Quem preferir pode esco-
lher uma fatia dos bolos do
dia (banana com doce de
leite, milho etc). A dupla
café e bolo sai R$ 9,90 ou
R$ 10,90 dependendo do
tipode cafezinho.

VERAO

No verao tem feito sucesso
no empo6rio o menu de bebi-
das geladas. Destaque para
o Romeu e Julieta, que co-
mo o nome dizjunta o quei-

Santo§ . . .
Orquidario temfeira
deorganicos amanha

Um final de semana com
atracoes no Orquidario. No
sabado, além da Feira de
Organicos, o parque tera
Feirade Orquideas, que vai
até domingo, das 9h as 17h.
Amanha, das 9 as 13h,
quem for a Feirade Organi-
cos podera comprar horti-
fratis diretamente dos agri-
cultores certificados do Va-
le do Ribeiro e do Alto
Tiete, além de paes, cereais
e até cosméticos organicos.
O Orquidario fica na Praca
Washington, s/n?, no José
Menino.

ALEXSANDER FERRAZ

Café especial é servido com doce de leite, broinhas ou pdo de queijo

jo e a goiabada em uma
bevida muito cremosa e ge-
ladinha (R$ 10,90) e tam-
bém parao frap€, um coque-
tel que pode ser de maca
verde, limao, kiwi ou bana-
na(R$12).

H4 ainda o cha gelado da
casa (R$ 9,90) e o café com
leite cremoso e parecido
comummilk shake (R$12).

Para quem quiser levar
produtos mineiros para ca-
sa, o local vende doces,
queijos, cafés especiais e
outros quitutes caipiras.

SERVICO: CHEIRIN BAO: LOJA DO SHOPPING
PATIO IPORANGA (AVENIDA ANA COSTA, 465,
GONZAGA). FUNCIONAMENTO: DE SEGUNDA
ASABADO, DAS 10H AS 22H E DOMINGOS, DAS
12H AS 22H). LOJA DO EMBARE (RUA OSWALDO
COCHRANE, 77). FUNCIONAMENTO: DE
SEGUNDA A SABADO, DAS 9H AS 20H).

Eataly faz festa da coquetelaria
e petiscos no fim de semana

DA REDACAQ

O Eataly, em Sao Paulo, pro-
move, sabado e domingo, a
partir das 14h, o Cocktail
Fest, festadedicadaa coque-
telaria e drinques classicos.
A parte externa tera barra-
quinhas com grandes mar-
cas e diversas op¢oes de pe-
tiscos, além de musica com
DJ convidado.

Serdo mais de 20 coque-
téis preparados. Entre os
drinks que serao servidos,
estao: Campari Negroni,
Campari Citrus, Bulldog

Tonic, Aperol Spritz, Cai-
pirinha, Caipiroska, Skyy
Mule, entre outros.

Os petiscos do fim de
semana ficam por conta
do Bar do Luiz, com Boli-
nho de Carne, Bolinho de
Bacalhau, Bolinho Basco
etc. Além disso, queijos
D’Farm e gelatos Venchi.

A entrada € gratuita. Os
drinque terao o valor de
R$20 e os petiscos variam
entre R$10 e R$20 a por-
¢a0.NaAv. Presidente Jus-
celino Kubitschek, 1.4:89.




