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No menu, espresso com graos Santa Monica, fazenda do Sul de Minas, e bebidas preparadas com café como o Dricatino e o Café Bombom

Cafe com selo de qualidade

Essa é a aposta do Dri Cafe, que vai muito alem do pretinho basico no Centro de Santos

FERNANDA LOPES
EDITORA

O aroma adocicado de café no
ar jA mostra que entramos em
um lugar especial. E quando
pedimos um cafezinho, a baris-
taeempresaria Adriana Rodri-
gues vai para a maquina de es-
presso e enquanto, cuidadosa-
mente, tira a bebida, nos da
uma aula sobre graos, torra e
qualidade do café. Localizado
no Centro de Santos, que tem
sua histéria intimamente liga-

ANTA MONICA

da ao comércio de graos, o Dri
Café faz jus a fama do bairro.
“S6 trabalho com café Santa
Monica, que € considerado um
dos melhores do Brasil. Nao
faco blend, somente single
(que vem de um tnico lugar)”.
Ela explica que a qualidade de-
pende também da maquina de
espresso, que deve ser de pri-
meiralinha, e, por fim, da quali-
ficacio de quem tirao café.
Com os grios selecionados,
Adriana prepara muitas bebi-

é Moments DiVino

das, desde o espresso tradicio-
nal (R$ 4,00), que vem acom-
panhado de agua com gas des-
mineralizada (para limpar o
palato antes do cafezinho),
até o café bombom (R$ 6,00
e R$ 8,00, dependendo do
tamanho), que tem leite con-
densado, chocolate, leite va-
porizado e, claro, café. Ha
ainda o Dricatino, um frozen
de café, que tem 59 calorias o
copo grande (R$ 8,90). “E o
chantili que usamos nao tem

FOTOS ALEXSANDER FERRAZ

colesterol, nem lactose”.

Paraacompanhar, sandui-
ches com baguetes assadas
nahora (precos de R$ 5,00 a
R$ 14,90, dependendo do re-
cheio), pao de queijo rechea-
dos com nutella ou frios (de
R$ 3,50 a R$ 5,50); waffles
(R$ 3,50 a R$ 5,50); tosta-
dos (R$ 4,90 a R$ 5,90). A
casa serve também almogo
executivo.

SERVICO: DRI CAFE (R. FREI GASPAR, 41,
CENTRO, TEL. 3219-2264).

Anuario traz os melhores do Brasil em 2015

Lancado na Expovinis 2015, o
anuario Vinhos do Brasil, 42
edicao, ja pode ser encontrado
em livrarias e bancas.

E o mais completo guia do vi-
nho nacional, com analise de to-
do o panorama do setor, regioes
produtoras, universo do vinho,
enogastronomia, consumo, his-
toria, negocios, enoturismo, de-
poimento de profissionais e diri-
gentesligadosaosetor.

Ele traz ainda dados atuais
sobre a produgio e comerciali-
zacao, e o resultado da Grande
Prova Vinhos do Brasil 2015.

Na prova, feita as cegas, fo-
ram analisados 700 rétulos de
vinhos tranquilos e espuman-
tes de 87 produtores de sete
estados brasileiros e eleitos os
melhores em 22 categorias.

A comissao avaliadora presi-
dida por Marcelo Copello, jor-
nalista e especialista do Rio de
Janeiro, foi composta por 17
profissionais de varios estados
e convidados internacionais,
além derepresentantes do Ibra-
vin, Sindivinho, ABS, FGV, Se-
nac, jornalistas especializados
esommeliers premiados.

O Anuario mostra os 23 cam-
pedes em 22 categorias (houve
um empate), além dos 80 vi-
nhos que receberam medalha
de ouro e 127 que receberam
medalhadeprata.

Editado pela Baco Multi-
midia em parceria com o Insti-
tuto Brasileiro do Vinho (Ibra-
vin), aedicdobilingue é referén-
cia para consumidores e com-
pradores de hotéis, restauran-
tes elojas de bebidas. O preco é
R$45,00.

Eovinho brasileiro, de incon-
testavel qualidade, atingindo

>>18/5, 20h. Restaurante Van
Goghiniciaciclo de degustacdes
emtrés datas. Neste primeiro
evento serdo rétulos argentinos e
portugueses. Tel.: (13) 3205-3636.

>>19/5, 20h. Vinhos do Mundo
promove degustacdo Bodegas
Renascer, AR, no Marcelo
Laticinios. Rua Lobo Viana, 54.
R$ 60,00 (direitoaumagarrafa
noconvite).

>>20/5, das 19 as 21h. Grand
CruTasting, na CasadaFazenda
SP-mais de200vinhos e
degustacdes paralelas. Convites
R$ 250,00 na Grand Cru Santos,
tel. (13) 3307-0467.

>>21/5, 20h. Decanter Santos
degustacdode vinhos da
Toscana, IT,R$ 39,00.

(degust. + jantar=R$ 74,00),
tel. (13) 2104-7555.

>>30/5,das 15 as 21h. 9a Feira
deVinhos Patricia Brentzel,em
Sao Paulo. Ingressos antecipados
apartirdeR$ 70,00 comdireitoa
taca. Informacdes pelo email:
contato@patriciabrentzel.com.
brou pelosite
www.patriciabrentzel.com.br

mais notoriedade no panora-
ma nacional. Confira aqui o
resultado dos vencedores das
22 categorias.
Atéaproximataca!

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

- Delivery
1 3284.0444
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1 Melhor Espumante

1 Melhor Espumante Brut Rosé (empate):
Espumante Bossa N°3, Vinicola Hermann,

Espumante Yoo Boutique Brut Rosé, Décima,

Brut Branco:

Cave Geisse Brut2012,  BentoGongalves,RSe
Vinicola Geisse, Pinto

Bandeira-RS. Caxiasdo Sul,RS.

WWW.CAVEGEISSE.COM.BR.

I

1 Melhor Espumante
Demi-Sec Branco:

Espumante Demi-Sec,
Courmayeur, Serra
Galcha, RS.
WWW.COURMAYEUR.COM.BR.

Rosé:

1 Melhor Branco

1 Melhor Espumante
Moscatel/Demi-Sec

Espumante Casa Perini
AquarelaMoscatel Rosa-
do, Perini, Farroupilha, RS.
WWW.VINICOLAPERINI.COM.BR.

1 Tinto Cabernet

WWW.VINICOLAHERMANN.COM.BR.
]

1 Melhor
Chardonnay:
CerroDaCruzChardon-
nay 2012, Nova Alianca,
Campanha Galcha, RS.
WWW.NOVAALIANCA.COOP.BR.

1 Melhor Merlot:

deOutras Castase Sauvignon: Monte Paschoal
Cortes: Aurora Cabernet Sau- Dedicato Merlot
QuironChardonnay/ vignon Millesime 2011, 2013, Basso, Serra
Sauvignon Blanc 2013, Aurora, Serra Galcha, Gaucha, RS.

Cattacini, SerraGaicha, RS wwwvmicoLanurors,  VWHAVINICOLABASSO.COMBR
RS. WWW.CATTACINI.COM.BR. ~ COM.BR. P

7%
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1 Melhor Marselan:
Cave Antiga Marselan
2007, Cave Antiga,

Cotipora, RS. 2014, Giacomin,
WWW.CAVEANTIGA.COM.BR. SerraGaticha, RS.
WWW.GIACOMIN.COM.BR.
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1 MelhorTintode
Outras Castas:

Ancellotta Reserva
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Luticodr

1 Melhor Tinto Corte:
Epico, Guatambu,
Campanha Gatcha, RS.

WWW.GUATAMBUVINHOS.
COM.BR.
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Nhoque da Sorte

Quem saborear o nhoque dasorte
nacantina Don Pepe Di Napoli
(Av. Washington Luiz, 422,
Santos), nodia 29, estara
ajudando umaentidade
beneficente. O restaurante doara
10% darendado almoco e jantar
doDiadoNhoquedaSorte. Este
més, no dia, as 20h, o jantar com
bufé de massas e sobremesas sera
em prol do Gapa BS, com valor de
R$ 50,00 por pessoa.

Chope artesanal

0 Almanaque Bar (Av. Siqueira
Campos, 554, Santos) esta coma
promocao, de quinta a domingo,
de quatro chopes artesanais, a
vontade, pelo preco inico de

R$ 49, 00. Ha opcdes de claro
(lager), trigo (weiss), IPA (india
paleale) e um escuro especial.

Menu tematico

O Restaurante Com Batata (Rua
EvaristodaVeiga, 99, Campo
Grande, Santos) lanca o projeto
Talentos da Musica Santista, com
almoco tematico, misicae
gastronomiade varias regioes do
Pais. 0 evento acontecera todo
ultimo domingo do més, a partir
do proximo dia 31, sempre das 14h

CLAUDIA G. OLIVEIRA, SOMMELIERE

1 Melhor Espumante
Extra-Brut/Nature:

Espumante Extra Brut
2014, Vinicola Geisse,
Pinto Bandeira, RS.

WWW.CAVEGEISSE.COM.BR.

1 Melhor Sauvignon 1 Melhor

Blanc:

Miolo Reserva Sauvig-
non Blanc 2014, Miolo
Wine Group, Campanha
Galcha, RS.
WWW.MIOLO.COM.BR.

MIOLO)

1 Melhor Tannat:
Tannat Casa Venturini

Reserva 2012, Venturi-
ni, Campanha Gaucha,

RS. Www.CASAVENTURINI.
COM.BR.

Galcha, RS.

1 Melhor Espumante
Prosecco/Glera:

Espumante Aurora
Prosecco, Aurora,
Serra Gaucha, RS.
WWW.VINICOLAAURORA.COM.BR.

Gewiiztraminer:

RAR Collezione
Gewdirztraminer 2011,
Miolo Wine Group, Cam-
posde CimadaSerra,
RS. WWW.MIOLO.COM.BR.

1 Melhor Pinot Noir:
Viapiana Pinot Noir
2012, Viapiana, Serra

WWW.VINHOSVIAPIANA.COM.BR.
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as18h.Nodia31,amusicaea
culinaria baianas serdo o tema,
com dois menus tipicos. Um com
salada defeijao fradinho com
carnesecadesfiada (entrada),
xinximde galinha (principal) e
manjar de tapioca (sobremesa),
por R$ 45,90 por pessoa.
Asegunda opcao tem moquecade
peixe com camarao (principal),
por R$ 55,90. Neste diando serao
servidos outros pratos do
cardapio easreservas deverao
ser feitas antecipadamente.

Eataly

Abre naproéximaterca, emSao
Paulo, o Eataly, um paraiso
gastrondmico, que nasceuem
Turim, naltalia, efazsucesso
também em Novalorque. Esteéo
primeiroda AméricalLatina.Ele
teracarnes, pizzas, paes
especiais e outros produtos
gourmets. FicanaRuaPres.
Juscelino Kubitschek, 1.490.

Fondue

Nodia2dejunho comecaa Saison
de Fondue no Bistro Saint Malo by
CasaGrande Hotel (Praiada
Enseada, Guarujd). Serdao quatro
tipos: chinoise, queijo, camarao
com palmito e chocolate (precos
deR$ 74,00 aR$ 145,00). A chef
Jacqueline Roelandt assinao
menu.

1 Melhor Espumante
Moscatel Branco:

Espumante Moscatel
Pedrucci 2013,
Pedrucci, Garibaldi, RS.
WWW.CASAPEDRUCCI.COM.BR.

1 Melhor Moscato:
Moscato Giallo 2014,
Giacomin, Floresda
Cunha,RS.
WWW.GIACOMIN.COM.BR.

1 Melhor Cabernet
Franc:

Dunamis Cabernet
Franc 2012, Dunamis,
Campanha Gatcha, RS.
WWW.DUNAMISVINHOS.COM.BR.

1 Melhor Rosé: (= 1 Melhor
Macaw Tropical J’"‘; Doce/Fortificado:

Frisante Rosé,

Farroupilha, RS.
WWW.VINICOLAPERINI.COM.BR.
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Reggio Di Castela

- 2004, Irmdos Molon,

Serra Gaucha,RS.

HTTP://SINUELO.COM.BR/
VINICOLA
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