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Aurora lanca Pequenas Partilhas Notaveis da Ameérica

Santé! A Cooperativa Vinico-
la Aurora, criada em 1931,
estalocalizada em Bento Gon-
calves, na Serra Gaucha, RS.
Possui hoje 1.100 familias as-
sociadas, que recebem assis-
téncia diaria de seus técnicos
na conducdo e cultivo das
uvas. Sua equipe técnica se
responsabiliza por todo o pro-
cesso industrial e pela quali-
dade final dos produtos, com
a atencao voltada para o de-
senvolvimento de uma tecno-
logia de ponta, fazendo da
Auroraumadas maiores vini-
colas do Brasil.

Em seu moderno parque in-
dustrial, além da alta tecnolo-
gia, seguem rigorosos padroes
de qualidade e sustentabilida-
de. Primam por acoes benéfi-
cas a comunidade e ao plane-
ta, gerando responsabilidade
social e respeito ao meio am-
biente.

Atualmente, a Aurora tem
em seu portfolio cerca de 200
produtos entre sucos de uva
integrais (Aurora e Casa de
Bento), vinhos finos tranquilos
e espumantes (Aurora, Marcus
James, Saint Germain, Conde
de Foucauld, Aurora Procedén-
cias etc), vinhos de mesa e coo-
lers (Keep Cooler, versoes Bla-
ck, ClassiceICE).

Recentemente, no Varanda
Grill, em Sao Paulo, participei
do langamento da sua nova li-
nha Pequenas Partilhas Notd-
veis da América. Sao quatro os
rétulos, elaborados em parce-
ria com produtores do eixo sul
da América e que nos foram
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Cabernet Franc2013, Tannat2013,Las Brujas, Malbec2013, Valede
Bento Gongalves, BR Bodegas Gimenez Maipu, Finca Agostino,
Uva: Cabernet Franc Mendez, UY AR

100%, com 130 GL alcool.
Passagem por barricas

decarvalho francése Passagem por barricas 40% passa por barricas
americano por 6 meses. de carvalho americano decarvalho francése
por 3 meses. americano por 6 meses.
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Uva: Tannat 100%, com
13,59 GL alcool.
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Carmeneére 2013, Vale
do Maule, Bodegas De
Aguirre, CL

Uva: Carméneére 100%,
com13,5° GL alcool
Passagem por barricas
decarvalhofrancése
americano por 8 meses.

>>7/5 - 20h. Degustacdo vinhos
dasicilia, IT, na Decanter Santos,
R$ 85,00, reservas pelo telefone
2104-7555.

>>11/5-das 9 as12h. 1°Férum

dos Sommeliers do Estado de SP,
organizado pelo SindSommelier.
No Hotel Leques Brasil (Auditorio
Marco Aurélio) Rua Sao Joaquim,
216, Liberdade, SP.

demonstrados por seus respec-
tivos endlogos. Vinhos das
uvasrepresentativas da Améri-
cado Sul.

Provei o Cabernet Franc
(com safras anteriores em
2010 e 2011) feito aqui no
Brasil, apresentado por Flavio
Zilio, gerente de Enologia da
Vinicola Aurora, com safra de
2103; o Carménere, por José
Ignacio Maturana, endlogo da
chilena Bodegas De Aguirre;
o Malbec, por José P. Gomez,
endlogo da Finca Agostinho
da Argentina, e o Tannat, por

Mauro Gimenez Mendez,
endlogo da Gimenez Mendez,
do Uruguai.

Iniciamos o almoco com
couvert, salada e ceviche de
vieiras frescas, degustando o
espumante fresco, cremoso e
personal Extra Brut Pinto
Bandeira Método Tradicio-
nal, um pré-lancamento do
jovem e dinamico endlogo da
Aurora, André Peres Jr.

Pinto Bandeira, na Serra
Gaucha, é a segunda regiao
demarcada a conquistar Indi-
cacao de Procedéncia (IP) no

Brasil. Pela sua altitude, 730
metros do nivel do mar, tem
umavocag¢ao natural para cul-
tivo das uvas que entram na
elaboracao de grande parte
dos espumantes: Chardon-
nay, Pinot Noir e Riesling
Ttalico.

J4 os tintos Pequenas Parti-
lhas Notdveis da América fo-
ram harmonizados com pica-
nha suina e bife de ancho ex-
clusivamente preparados pa-
ra o evento. Vinhos muito
agradaveis, para o dia a dia,
com frescor e taninos macios
que equilibram alcool, corpo
médio e excelente custo.

Na mesma tarde, no stand
da Aurora na Expovinis 2015,
provei dentre outros o Aurora
Millésime Cabernet Sauvig-
non 2011. No vocabulario
enolégico, millésime é um vi-
nho elaborado com uvas de
uma colheita muito especial e
este é o sétimo Millésime da
histéria da Aurora. Os anterio-
res foram: 1991, 1999, 2004,
2005, 2008, 2009. De cor ru-
bi com reflexos violaceos, o
2011 traz aromas de frutas ne-
gras e vermelhas maduras, to-
que de tabaco e chocolate e
passa por barricas. Na boca é
seco, fresco com taninos ele-
gantes e macios, vinho poten-
teelongocom13°GL.

Vinhos notaveis, fiquei im-
pressionada! Vivas aovinhona-
cional eatéaproximataca!

MAIS INFORMACOES ACESSE:
HTTP://WWW.VINICOLAAURORA.COM.BR

MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

Tecnicas a
em Novo C

A modalidade profissional, oferecida pelo SinHoRes, tera aulas entre maio e agosto

Dastécnicas basicasde cortes a
finalizacio de pratos elabora-
dos, sera na pratica que apren-
derdo os alunos do novo curso
de Cozinheiro Profissional da
Escolade Gastronomiae Hote-
lariado SinHoRes. A atividade
comeca no dia 12 de maio e
sera sempre as tercas e quintas,
das8h30as12horas.

A ideia é aperfeicoar os pro-
fissionais que ja trabalham na
area e capacitar quem quer
aprenderastécnicas.

O chef Marco Antonio de
Arajo, do Sofitel Jequitimar,
em Guaruja, é o responsavel
pelo contetdo. Ele explica que
sempre havera uma aula con-
ceitual, preparatoria, para de-
pois os alunos entrarem na co-
zinhadefato.

“Vou falar sobre todos os pré-
preparos, os métodos de coc-
¢do, cortes de vegetais e carnes
e uma série de dicas para se
aproveitar o melhor dos ali-
mentos e evitar o desperdicio”.

Todos os conceitos levam em
conta as normas de seguranga
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alimentar estabelecidas pela
Anvisa, como datadevalidadee
armazenamento, entre outras.

Segundo ele, atualmente, es-
se mercado acumula muitas
pessoas que “sdo maquinas de
fazer pratos”, mas sem o conhe-
cimento técnico necessario.
“Nas aulas, eles vao conhecer
melhor aestrutura dos alimen-
tos e aprender todas as etapas
dentro da cozinha, na pratica”,
diz, lembrando que tudo sera
degustadonofinal.

O chef trabalhara também
outros conceitos, como lideran-
ca e postura no trabalho, rela-
cionamento interpessoal, esto-
que e fichas técnicas. “Trarei
colegas da area para uma troca
de experiéncias com os alunos.
Essa interacdo promove um
ambiente muito préximo ao
queelesencontrarao”.

SERVICO: AS AULAS VAO ATE 6 DE AGOSTO. O
CURSO CUSTA R$ 360,00 PARA ASSOCIADOS DO
SINHORES, E R$ 480,00 PARANAO
ASSOCIADOS, PODENDO SER DIVIDIDO EM

ATE TRES VEZES. INFORMACOES: 3223-7372,
DAS8AS12HORAS E DAS 14 AS 18 HORAS.
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R. Dr. Tolentino Filgueiras, 80 - Gonzaga - Santos - SP
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Marco Antonio Araujo ensinara desde culindria basica até a refinada

Ingredientes: 300g de arrozarbdreo; 200 ml de vinho branco; 1g de
acafrdo; 30g de manteiga sem sal; 50g de queijo parmesao ralado grosso;
1litrode caldo de legumes; 4 camardes pistola limpos; sal e pimenta
brancaa gosto e tomate-cereja e folhas de endivia para decorar.

Preparo: se for consumir o risoto imediatamente, o arrozarbdreo
podeser refogado emalho e cebola. Depois, acrescente o vinho
branco e va adicionando o caldo de legumes quente, sempre aos
poucos, e mexendo sempre, sem deixar secar. Va provando o arroz,
quedeveficar al dente para estar no ponto, mas semque o

caldo seque. Quando estiver nessa consisténcia, finalize

como parmesao e a manteiga. Passe sal e pimentano &, 2
camarao e grelhe emfrigideira hem quente. Coloque folhas
deendiviano prato, acrescente o risoto e os camaroes e

decore comtomate-cereja.
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Spa Day é 0 prémio da
Promogao para maes

Ja estd no ar, desde ontem, a
promocao de Dia das Maes do
Blog Boa Mesa em parceria
com o Casa Grande Hotel &
Spa. Aleitoravencedora ganha-
raum Spa Day, com tratamen-
tos especiais e relaxamento me-
recidos no Spasissino, no Spa
do Casa Grande Hotel, na
Praiada Enseada, em Guaruja.

Para concorrer, basta curtir
0 Boa Mesa e escrever um co-
mentario no post sobre a pro-
mogdo, com uma frase que
mostre porque vocé merece
um dia de relaxamento e trata-
mentos no Spasissimo.

Vocé tem até o dia 8 de maio
parabolar uma frase e escrevé-
la no post. O resultado sera
divulgado no Dia das Maes
(dia10),no Blog Boa Mesa.

Para a promocao desse dia
tao festejado, o Spa Day inclui:
seis refei¢bes norestaurante do
Spa; atividades fisicas como:

CONTATO  OLTROS BLOGS

As frases das mamaes devem
ser escritas nos comentarios
do post sobre a promocgao, no
Blog Boa Mesa

ACESSE ATRIBUNACOMBR  ANUNCIE AQUI

Tortinha de carne com batata
19/04/2015 | Entradas, Paes e tortas salgados
) Seja o 1° a comentar

20 Essas tortinhas tém massa crocante, rechelo de came e
F rohartira rramaca de hatatac 1ima doliria

caminhada na praia, hidro-
ginastica, danga, beach ténis
e outros; acesso ao complexo
do Spa (sauna, piscina aqueci-
da e watersoaking); acesso a
piscina do hotel e servigo de
praia; uma massagem rela-
xante, uma esfoliagdo corpo-
ral eumahidratacaofacial.

OLOCAL

O Spasissimo tem as assina-
turas médicas dos endocri-
nologistas Filippo Pedrino-
la e Alessandra Rascovski.
Retine em um nico espago
spa médico, de relaxamento
e dedestino.

Instalado em uma area de
1,4mil metros quadrados, ofe-
rece todas as vantagens de
um resort a beira-mar, com
programas exclusivos. O Spa
Day é um programa de ema-
grecimento e relaxamento
sem hospedagem.

REPRODUCAQ

PESQUISAR |

SIGA-NOS

Fuja da Po

AAplicacdo M:

do Brasil Ndo ¢

Dinheiro.Enten
L ]

Cardiologie

Diagnéstico, T/

€ Prevengdo p

as doengas do
®

Fnmnlata

Ano |V -n°165. Edicdo e textos: Fabiana Honorato. Diagramacao: Luciana Rodrigues.
Fotografia: Alexsander Ferraz. E-mail: hoamesa@atribuna.com.br




