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O Champanhe e a Champagne

Santé! Nada mais elegante e
glamouroso do que brindar
com um auténtico champa-
nhe. Outros vinhos espuman-
tes sao facilmente confundidos
com estabebida.

O vinho intitulado Champa-
nhe, descoberto por Dom
Pérignon no século 17, é nico.
Isto porque é produzido ape-
nasnaregiao nordeste da Fran-
ca, Champagne, AOC (Apela-
¢ao de Origem Controlada).
Daisuadenominacio.

Outrasregi6es francesas, ain-
da que elaborem vinhos desta
categoria, nao podem utilizar
essa nomenclatura. Serdo ape-
nas vin mousseux ou vinho es-
pumante. E, consequentemen-
te, em todo o mundo vinicola
estaordem éverdadeira.

Champanhe é um espu-
mante que contém grande
quantidade de didxido de car-
bono (CO2) dissolvido em
sua composi¢do, que borbu-

lha e forma uma camada de
espuma ou mousse em fran-
cés, na superficie do vinho.
As borbulhas tém o nome de
perlage (colar de pérolas),
conferidas pela efervescéncia
do gas carbonico.

Tecnicamente, o método uti-
lizado para obtenc¢ao desse gas
é conhecido como champenoi-
seou classico, bastante comple-
X0, em que a vinificacdo passa
por duas fermentacoes distin-
tas. Apo6s a fermentacio alcooli-
ca, comum a todos os vinhos
tranquilos (sem bolhas), ocor-
rera uma nova fermentagio e o
gasseraobtido comoliquidoja
engarrafado. Deve ser elabora-
do com as uvas autorizadas da
AOC Champagne, que sao a
branca Chardonnay e as tintas
Pinot Noir e Pinot Meunier.

A Chardonnay destaca-se
porseu frescor e fineza, aromas
delicados, frutas citricas, notas
florais e minerais, evolui lenta-
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Macarrao oriental

A Associacdo Japonesa de Santos
promove neste domingo, das

12h as 16h, um almoco especial
com yakisoba. O convite custa
R$ 15,00 edadireitoaum prato
caprichado desse macarrao
oriental com legumes e carne.

A Associacdo ficanaRua Parana,
129, VilaMathias. Informacdes
pelo telefone 3222-3268.

Estacdo Bistro

O Restaurante-escola Estacao
Bistro fazfestival portugués
amanha. 0 menu custa

R$ 40,00 (bebidas a parte) e
inclui caldo verde, bacalhaua
Gomes de Sa e pastel de Belém.
Orestaurante ficanoLargo
Marqués de Monte Alegre, 1,
Valongo, Santos.

Coxinha-movel

As ruas da capital paulista
acabam deganhar o primeiro
food truck especializadoem
coxinhas de Sao Paulo.0‘So
Coxinhas’ comeca a funcionar
amanha. Porcdes do salgadinho,
devariados sabores, serdo
comercializadas dentro de

uma Kombiitinerante que
também oferecera cervejas
artesanais. Amanha, a partir
do meio-dia, eles estardo na
Pracinha Oscar Freire. 0s copos
personalizados poderao ser
preenchidos com 10 ou 20
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unidades de minicoxinhas, nos
sabores frango, frango com
catupiry, queijo, nutella e doce
deleite, ou coxinhas grandes nos
sabores tradicional e camarao.

mente dando longevidade ao
vinho. A Pinot Noir proporcio-
naaromas de frutas vermelhas,
equilibrio, corpo e poténcia
também para guarda. J4 a Pi-
not Meunier d4 a maciez na
suaestruturafinal.

Pode ser branco ou rosé. Uti-
lizando-se a uva Chardonnay
teremos um Champanhe blanc
de blancs. Caso a composi¢ao
seja das tintas Pinot Noir e/ou
Pinot Meunier, teremos um
blanc de noirs (branco feito de
uvas tintas). Ja o rosé é obtido
geralmente da maceracio rapi-
da da cepa tinta Pinot Noir, ou
seja, o contato das cascas e se-
mentes € cronometrado para
que ndo se extraia muita cor
etanino.

O grau de dogura varia do
Brut zero ou Nature (zero agt-
car); Extra Brut (até 6 g/l de
acucar); Brut (até 15 g/1); Extra-
Sec(de12a20g/1); Sec(de17a
35 g/1); Demi-Sec (de 33 a 50

Os precos variam entre R$ 4,00 e
R$10,00. O itinerario diario do
food truck poderaser
acompanhado no facebook.com/
socoxinhasfoodtruck.

Sexta-feira 12
setembro de 2014
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>>15/9 Vinhos do Alentejo, as
16hno Hotel Intercontinental SP.
>>16/91° Wine Tasting, as
18h, no Laticinio Marcelo.
Tel.3234-1861

>>17/9 degustacdo de
Beaujolais, 20h, na ABS Litoral.
>>18/9 Vivao Chile!, as20h na
Petit Verdot. Tel. 3221-6251
>>24/9 American Wine

Show -1° Evento de Vinhos
Americanos no Brasil. Caesar
Business Park-SP. Tel. (11)
3045-0397

Barnaut Grande Réserve Brut Grand
Cru-Montagne de Reims, Champagne, FR
uva: 67% Pinot Noir, 33% Chardonnay.

Cor: amarelo-palhaintenso e brilhante.
Bolhas muito finas, numerosas e persistentes.
Nariz: améndoas, frutas secas e frutas
silvestres vermelhas, toques tostados.

Boca: vivaz, fresco, cremoso, cheio,
borbulhas intensas. Equilibrado, elegante e
complexo com12,5°Gl alcool.

R$ 192,00, na Enoteca Decanter

g/1); e Doux (maisde 50 g/1).
Sendo um vinho com alta
acidez harmoniza perfeitamen-
te com pratos gordurosos e sal-
gados, exemplo do famoso ca-
viar, assim como salmao defu-
mado, frutos do mar e queijos.
Experimente ainda com car-
nes suinas, bovinas e também
com uma pizza. Champanhe é
versatil, combina entradas, pra-
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Bazar Cafofo

Neste domingo, a partir das 14h,
aconteceasegundaedicdodo
Bazar do Cafofo,coma

tos principais e até sobreme-
sas, desde que sua escolhavarie
dobrutaodoce.

Em breve falarei dos espu-
mantes do mundo, tais como
Crémants, as Cavas, os Fran-
ciacortas, os Proseccos, o0s
Sekts etc, além dos nossos es-
petaculares espumantes brasi-
leiros tdo premiados.

Eaquivaiumadica: dizemos
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participacdo de varios artistas
eartesdos, que comercializarao
seus produtos. Entre eles,
estaraaLutti Brownies (foto),
com varios tipos do bolo que

tem casquinhacrocante einterior
cremoso, e também a Nhac Doces
eaGostoso Dudié. O evento, que
teramusica, arte ecomidinhas,
seramontado na Tribal Club (Rua
Frei Gaspar,6, Centro, Santos).

Betty Crocker

AYoki estatrazendo ao Brasila
linha Betty Crocker (foto), uma
das marcas mais tradicionais da
General Mills, com sabores
exclusivos para o mercado
nacional. A propostada nova
linha é se diferenciar na
categoriade misturas paraholos
esobremesas no Pais, com oito
opgcoes: laranja, baunilhae

‘o champanhe’ (champagne é
palavra francesa do género
masculino) para o vinho, e, ‘a
Champagne’ quando nos referi-
mos a regiao francesa. Come-
more com a nobre inven¢ao de
Dom Perignon, afinal apreciar
champanhe é como beber estre-
las! Atéaproximataga!
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chocolate, e as sobremesas
brownie, petit giteau, cookie
sabor baunilha, cookie sabor
chocolate e brownie cookie mix,
combinacao de brownie com
cookie. Os precos sugeridos sdo
deRS$ 3,49, paraas misturas
parabolo, e R$ 6,99, para as
sobremesas.

Concurso pizza

Estdoabertas as inscricdes para
050 Concurso Santista de Pizza
Amadora Meu nome Virou Pizza,
competicao promovida pela
Kokimbos Pizzas & Picanha.

Os interessados podem
preencher afichadeinscricdo
atéodia31ldeoutubroemuma
das trés unidades da pizzaria ou
pelo site www.kokimbos.com.br.
0s candidatos devem indicar

no maximo cinco ingredientes
paraacobertura - quatro
escolhidos deumalistade
ingredientes pré-selecionados e
umaescolhado participante -,
alémde o modo de preparoe
montagem. Dez pizzas serao
classificadas para participarda
etapafinal, que ocorrera nodia
20 de novembro, das 19h as 23h,
naClube Internacional de
Regatas. No diadafinal, os
competidores poderao preparar
suas pizzas. As trés melhores
ficardo, por umano, no cardapio
oficial da casa com o nome dos
seus criadores. Os finalistas
também ganharao um periodo de
pizza gratis.

FONDUE DE QUEIO
FONDUE DE CHOCOLATE

R. Dr. Tolentino Filgueiras, 80
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Grandes vinhos
com precos
promocionais!
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Tasca do Porto, no Centro, tem menu a preco Unico

DAREDAGAO

O Restaurante Tasca do Porto
estd com menu especial, no al-
moco de segunda a sexta, com
preco tnico: R$ 34,90, incluin-
do entrada, prato principal e so-
bremesa. Hoje, o cardapio tem
sardinhas fritas de entrada, ba-
calhau a Bras e pudim de leite,
de sobremesa. Na segunda-fei-
ra,apedidasera pastel de carne,
filé mignon com gorgonzola e
musse de maracuja (foto).

Para acompanhar, vocé po-
de pedir uma cerveja portugue-
sa, a Super Bock (R$ 7,00)
que, apesar do nome, € do tipo
pilsen. Amanha, sabado, a casa
teramusica ao vivo no almoco.

O Tasca é o inico restauran-
te do Centro Histoérico de San-
tos que abre aos domingos e
atrai muitos turistas nos fins
de semana. Segundo um dos

proprietarios, Guilherme
Brum, ap6s a abertura do Mu-
seu Pelé houve também au-
mento nessademanda de turis-
tas. Outro evento que tem atrai-
do clientes é o Mirada (Festival
Ibero-Americano de Artes Cé-
nicas de Santos).

NOITE DO FADO

E o proéprio restaurante cria
espetaculos paraaquecer o mo-
vimento. No dia 27 de setem-
bro serarealizada a 52 Noite do
Fado. O fadista Tiago Filipe
apresentara o ritmo musical
que mais representa Portugal,
apartir das 20 horas. O convite
custa R$ 15,00. Reservas: (13)
3219-4280.

SERVICO: TASCA DO PORTO (RUA XV DE
NOVEMBRO,112, CENTRO, SANTOS.
FUNCIONAMENTO: TODOS OS DIAS, INCLUSIVE
DOMINGO, DAS 11H AS 16H).
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Pastel de carne, mignon com gorgonzola

e musse de maracuja sera o almoco de
segunda-feira ao preco de R$ 34,90
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