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Degustando e proseando
com Guilherme Correa

Santé! Decanter Wine Day San-
tos 2014 foi o evento que rece-
beu Guilherme Corréa, somme-
lier da Decanter Vinhos, eapre-
sentou 100 rétulos de vinhos
doNowo e Velho Mundo.

Pudemos degustar os melho-
res de cada uma das vinicolas
sob a batuta da equipe da Eno-
teca Decanter, que foi impecd-
vel, servindo com elegancia.
Para acompanhar, quitutes
variados eram servidos no sa-
lao para um publico numero-
so, que lotou a loja da Rua
Mato Grosso.

A lista completa dos vinhos
degustados e seus valores estdo
no www.enoamigos.com. Na
se¢do provei eindico vocé confe-
rir os que destaquet. Durante o
evento tiveum bate-papo como
Guilherme Corréa, eleito o me-
thor sommelier do Brasil por
duas veges, e formado na Itd-
lia. Conhega mais desse minei-
r0 que esbanja simpatia, conhe-
cimento e humildade.

Como foi a sua iniciacdo no
mundo do vinho?

Na verdade o vinho ji estava
em mim desde menino. Sou de
familia mineira ligada em gas-
tronomia. Com 18 anos fuiestu-
dar na Alemanha e 14 fiz ami-
gos devarios paises, como Fran-
¢a e Suica. Impressionado
quando os visitava, comecei a
provar seus produtos tipicos,
seus vinhos e perceber o valor
que as pessoas dao para comi-
da na Europa, entao despertei
paraesse mundo.

Comofoioiniciodasuacarreira?

Quando retornei ao Brasil des-
cobri um curso de extensao so-
bre vinhos na UFMG, em 1991.
Comecei como sommelier em
1994, em Belo Horizonte. Inau-

gurei o restaurante Vecchio
Sogno em 1995. Fui o primeiro
sommelier de Minas. Em 1997,
comecei acursar a Associazione
Ttaliana Sommeliers na Tosca-
na e terminei o curso em 2000.
No total, dentro deste periodo,
moreilano e meio na Italia. Fui
oprimeiro sommelierbrasileiro
formadono exterior.

Qual vinho de sua preferén-
cia, Velho ou Novo Mundo?

Meu gosto pessoal é o Velho
Mundo, com milénios de tradi-
¢ioesabedoria. Destaco a Bor-
gonha, depois o Vale do Loire,
na Franca, e a Italia. Mas o
Novo Mundo esta cada vez
mais desenvolvido e engaja-
do, produzindo vinhos de per-
sonalidade tnica, caracteristi-
cos de suas terras. O Novo
Mundo vem se destacando
por tecnologia e desenvolvi-
mento, trabalhando seus vi-
nhedos e buscando identida-
de regional. Os Estados Uni-
dos e Australia sdo grandes
exemplos para mim. Se vocé
tiver dividas entre Novo e Ve-
lho Mundo, fique com os dois!

0 que vende mais, branco ou
tinto?

O tinto com certeza é a prefe-
réncia global. Entretanto, os
dados de evolugao da venda de
brancos nos tltimos anos é im-
pressionante. O aumento foi
de 10 para 30%. O vinho bran-
co é mais vendido nas regioes
onde o cliente tem maior co-
nhecimento, e ndo onde faz
mais calor, como deveria ser. E
uma questdo de evolucao pes-
soal. Mercados mais maduros,
com pessoas que estudam e
querem provar diversos estilos
de vinhos formam o perfil dos
bebedores de vinhos brancos,
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1.Food Trucks
em Santos

Juntar moda e gastronomiaéa
proposta da Conceito Store. Para
isso, aloja traz para Santos dois
food trucks que ja sao sucesso em
Sdo Paulo: o RUA (Restaurante
Urbano Ambulante), que tem
hamburgueres artesanais
caprichados, e o Los Mendozitos,
comvinhos argentinos. Eles
ficardo estacionados nalojade
Iriana Bottene. O Food Trucks na
Conceito Store acontece hoje, das
16 as 21h, na Rua Azevedo Sodré,
45, VilaRica, Santos.

2.Madalena
Brigadeiros

A partir desegunda-feira,a
MadalenaBrigadeiros estarade
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casanova.Com o sucesso dos
docinhos da chef Roberta Torre,
foi preciso ampliar aloja, que
agoraficaraemumaamplacasa
na Rua Machado de Assis, 316, no
Boqueirdo.

3.Santa Planta

Famoso por seu almoco natural, 0
restaurante Santa Planta esta
fazendo sucesso também com
seus hambiirgueres gourmets

IRANDY RIBAS

Sommelier da Decanter e professor

como Sao Paulo, Rio de Janei-
ro e Belo Horizonte.

Natural, organico, biodinami-
cooutradicional?

Antes de tudo o vinho tem que
ser bom. Sempre que possivel
eu prefiro um vinho mais na-
tural. H4 uma tendéncia hoje
nesse assunto, mas ha muito
vinho ruim escondido por
tras desse modismo. Ha hipo-
crisia na histéria. A fiscaliza-
¢do desses vinhos age diante
dos parametros de uso de pes-
ticida, fertilizantes, diéxido
de enxofre, mas nao na quali-
dade. Privar-se de grandes
vinhos pelo fato de terem
mais de 50mg de sulfito
(SO2) em sua composicao
nao é o ideal para um bom
apreciador. Os grandes vi-
nhos do mundo nao sdo natu-
rais, mas beber um bom vinho
elaborado de forma mais natu-
ral possivel é oideal de todos.

Vinho bom é mais caro?

Nem sempre. Ocorre que as
leis do mercado diante da ofer-
ta e procura, da demanda por
esse produto, seu status de ter-

servidos nas noites de quinta,
sextaesabado (a partir das19h).
Entre as pedidas, o de salmao com
gergelim (R$ 22,90), que pode vir
no pao australiano ou no paode
cenouraesaladaaparte.Ha
ainda o defilé mignon com queijo
eazeitonas (R4 20,90) oude soja
com tomate e queijo (R$ 18,90),
entreoutros. 0 Santa Plantafica

Sexta-feira 10
outubro de 2014

CLAUDIAG. OLIVEIRA, SOMMELIER

De Bartoli- Solee Ven-
t0 2010 - Sicilia, IT
Uva: 50% Zibibbo
(Moscatode
Alexandria), 50% Grillo
Cor: dourado cristalino
brilhante

Nariz: citricocom
toques floraisedocura.
Boca:rico, secocom
levedocuraesalgado ao
final. Com estrutura
média onde equilibra
12°GLde alcool.

Preco:R$101,76

DonaMaria Rosé Vinho
Regional Alentejano
2013, PT

uva: 60% Aragonez,
40% Touriga Nacional
Cor:roséclaro, casca
decebola, brilhante
Nariz: frutas
vermelhas, cereja,
toquefloral.

Boca: seco, fresco,

leve, final levemente
doceequilibra12,5° GL
alcool emsuaestrutura.

Preco: R$ 80,18

SanJuan, AR

chocolate.

Las Moras - Black
Label Shiraz 2012 -

Uva: 100% Shiraz
Cor: purpuraintenso
Nariz: cereja, figoe
chocolate. Frutado e
bemdelineado no nariz,
comfigo, framboesa,

Boca: seco, vivaz,
acidez equilibrada com
14,5° GLde alcool.
Taninos aveludados.

Preco: R$ 56,95

Bodegas El Angosto -
Angosto Tinto 2009 -
Valencia, ES.
Uva:50% Syrah, 30%
Alicante Bouschet, 20%
Cabernet Franc

Cor: rubi com média
intensidade.

Nariz: frutas
vermelhas, ervas.
Boca: seco, bom corpo,
acidez e taninos
equilibram14°GLde
alcool. Persistente.

Preco:R$79,43

TODOS 05 VINHOS SAQ IMPORTADOS PELA DECANTER E ESSES PRECOS SAO UMA PROMOCAO ATE 12/10/2014. SITE: WWW.DECANTER.COM.BR

20/10 - Wine Road Show, das 18 as
21h, em parceria com a Epice
Importadora. Mais de 50 rotulos
decinco paises, no Laticinios
Marcelo. Tel. 32341861

roir, seu produtor, fazem osci-
lar o valor e decretam preco
mais alto ou mais baixo. O pre-
co é reflexo da qualidade que o
mercado traduz. A partir de
certo valor do vinho o preco
descola do seu custo de produ-
¢ao e vocé paga outros fatores
que nao a qualidade. Ha vi-
nhos com valores que ultrapas-
sam a razdo com os Grands
Crus Classés de Bordeaux, dese-
jados mundo afora. Alias, o fil-
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naR.Dr.0Oswaldo Cruz, 355.

4.Guaiad

Umasequénciadeboas
surpresas. Assim é o menu de
aniversario do Guaiaé (RuaDom
Lara, 65, Boqueirao, Santos), que
completou trés anos essa

me Red Obsession traduz bem
isso, eu indico que assistam.
Mas é sim possivel encontrar
vinhos muitos bons com custos
acessiveis. Vide Argentina, no
Novo Mundo, e Espanha, no
Velho Mundo, que conjugam
preco e qualidade. Cito o vinho
LasMorasde San Juan, Argen-
tina, e o vinho Angosto de Va-
lencia, Espanha.

Existe algum vinho dos gran-
des e mais afamados que vocé
aindando provou?

Sim, alguns da Borgonha, na
Franca, como do falecido e fa-
moso endlogo Henry Jayer. E
outros de regides que sou fa,
comoo Valedo Loire.

Quais sao as novidades no
mundodovinho?

Eu acredito muito no canto da
Eslovénia e da Croacia, onde se

RAPHAELCRISCUOLO

semana. Logo de inicio, uma
paletadecordeiro, fatiadacomo
um carpaccio, coberta porum
cremoso queijo de cabraecomum
molhodejabuticaba-a
combinacdo fica harmoniosa,
num misto de doce e salgado.

A sequéncia continua com uma
lula perfeitamente cozida e segue
até chegar no meu prato preferido

elaboram grandesvinhos. Etam-
bém o Friulli, na Itilia. Condi-
¢oOes climaticas e geograficas, so-
loespetacular, montanhase ma-
res, e ainda uvas antigas adapta-
veis, proporcionam vinhos estu-
pendos. Ainda a Alemanha, que
estd se destacando com grandes
vinhos da Pinot Noir.

Qual seu recado para quem
quer ser um sommelier?

E imprescindivel estudar nu-
ma instituicdo de ensino de
qualidade, e no Brasil temos a
Associacio Brasileirade Somme-
liers eagoratambém a Wine Spi-
rit Education Trust, de Londres.
Eimportanteleredegustar. Con-
jugando realmente os dois ver-
bos. Investir em inglés para ter
acesso maior a0 mundo do vi-
nho e tentar achar um mestre,
alguém dereferénciaparatrocar
informacgoes.

danoite, bochecha de porcocom
uma batata cremosa e crocante
ao mesmo tempo. Asobremesa é
outramostradacriatividadedo
chef André Ahn: umasalada
caprese, onde o manjericao foi
transformado em doces torroes-
o qual eu queria um pote cheio
paracomer assistindo a um filme.
0 queijo vem em forma de musse,
aalfaceviraumsorbert e os
tomates-cereja, gelinhos (foto). 0
menusai R$ 169,00 por pessoa e
tem sete pratos. Desses, s6 alguns
irdo para o cardapio fixo,entdo é
preciso correr paraprova-los.
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